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TREEJ KUCHARZR

RESTAURACJA

HOTEL-RESTAURACJA

30-437 Krakow, ul. Forteczna 22

tel.48 12 262 30 50 - 52 wew.307)
www.restauracja.trzejkucharze.com

e-mail: restauracja@trzejkucharze.com

RESTAURACJA TRZEJ KUCHARZE

ma przyjemnosé¢ zaproponowac¢ Mlodej Parze:

3

Menu serwowane
Menu w formie bufetu
Obstuge kelnerska
Napoje zimne i gorace bez limitu

Tradycyjne powitanie chlebem i sola.
Powitalne wino musujqce dla wszystkich Gosci

Klimatyzowane sale
Bezptatny parking
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TRZEJ KUCHARZE

RESTAURACJA


http://www.restauracja.trzejkucharze.com/

OFERTA PRZYJECIA WESELNEGO III

MENU SERWOWANE:

PRZYSTAWKA:

Pate z kaczych watrobek z konfiturq z czerwonej cebuli
lub
Terina z kurczaka podana z prazonymi migdatami
lub

Wachlarz pieczonych mies z sosem tatarskim
ZUPA:

Krem porowo - ziemniaczany z kwasnq smietana i chipsem
bekonowym

lub

Krem z borowikow aromatyzowany oliwa z biatych trufli i grzanka
czosnkowaq z czarnuszkaq

lub

Krem z karotki z kwasnq smietanaq i grzankaq z zielonego pesto

DANIE GEOWNE:

Filet z kaczki marynowany w miodzie i majeranku, podany na grzance
francuskiej z sosem pomaranczowym, surowki sezonowe,
lampka czerwonego wina

lub

Filet z pulardy nadziewany serem feta z suszonymi pomidorami na sosie
z zielonego pesto surowki sezonowe,
lampka czerwonego wina

lub

Sakwa z poledwiczki wieprzowej serwowana z sosem z maslakow ,
surowki sezonowe, lampka czerwonego wina



DODATKI (jeden do wyboru):

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem, czastki ziemniakow
opiekane, frytki, kasza gryczana z warzywami, ryz

DESER:

Lody piernikowe z sosem z gorqcych wisni
lub
Creme brulee z palonym cukrem
lub

Wtloski deser na bazie mascarpone

PRZEKASKI WYSTAWIONE PO SERWOWANEJ KOLACJI:

Wotlowina marynowana po angielsku,

Indyk faszerowany borowikami i serem plesniowym,
Schab faszerowany sliwkami i morelaq,
Karkowka marynowana w soli morskiej i jatowcu,
Galantyna z watrobka i boczkiem
Pasztet domowy z kminkiem,

Pieczone udka z kurczaka, faszerowane miesem i grzybami ,
Wedliny (3 rodzaje),

Sery zotlte, plesniowe,

Rozyczki z tososia wedzonego z cytryna
Sledz marynowany w oleju i w smietanie
Jajka faszerowane z musem z turiczyka
Tymbaliki wielosmakowe

SALATKI WYSTAWIONE PO KOLACJI:

Satatka bawarska
Salatka grecka z serem feta i oliwkami
Satatka jarzynowa
Satatka z kurczaka z brokutami
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DODATKI WYSTAWIONE PO KOLACJI:

Sos tatarski
Sos chrzanowy
Sos andaluzyjski
Marynaty: pieczarki, ogorki, papryka

DESERY I CIASTA NA PATERACH:

Owoce sezonowe
Rolada owocowa
Rolada czekoladowa
Ciasto tortowe z owocami
Ciasto piernikowe z kremem
Sernik
Ptasie mleczko
Placek czeski
Kruche ciasteczka: kocie oczka
Ciasto gruszkowe
Szarlotka

DANIA CIEPLE SERWOWANE NA STOLY:

I Danie Gorace:

Schab nadziewany morela, podany z rostii i satata pekinska

II Danie Gorace
Strogonoff
lub

Kwasnica gotowana na zeberku na styl goralski
SEODKA ATRAKCJA (okoto potnocy):

Tort weselny z zimnymi ogniami serwowany na sali

III Danie Goragce
Barszcz czerwony z krokietem miesnym
lub
kajzerka faszerowana grzybami

Woda mineralna; napoje zimne: Pepsi - Cola, 7 UP; soki owocowe:
pomaranczowy, jabtkowy, oraz kawa i herbata

Cena zestawu 310 zt



Ponadto chcemy Panstwu zaproponowaé szereg dodatkowych
propozycji i atrakcji...

Paczki z ciastami dla gosci weselnych - 24 zt / paczka

DANIA SERWOWANE PRZEZ KUCHARZY NA SALI:

Faszerowany prosiak — z kaszaq - 1400 zt dla ok. 60 os.
Indyk nadziewany w papilotach - 380 zt dla ok. 25 os.
Udziec wieprzowy z kosciq - 450 zt dla ok. 35 os.
Dzik marynowany pieczony na ogniu serwowany z ziemniakami w folii
- 2000 zt dla 0k.60 os.

Oferujemy pomoc w organizacji przyjecia, dobor dan, alkoholi,
dekoracji oraz spraw zwiqzanych z Panstwa przyjeciem ...

Czekamy na Panstwa pytania:

Jolanta Biela - Kalinowska
tel. O 692 406 455
restauracja@trzejkucharze.com
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