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Regatta Hotel Restauracja Spa* » * *, potozony nad malowniczym
krajobrazem jeziora Kierskiego, to niesamowite miejsce taczgce rodzinng pasje
Z najwyzszymi standardami obstugi. Wnetrza naszego hotelu oraz restauracji Blue
Marina, urzadzone sg ze smakiem i Swiatowymi standardami architektury, tworza
one przepiekne tto do spotkan rodzinnych a takze niezapomnianych chwil, jakim
jest wesele. Dotozymy wszelkich staran, aby ten cudowny i wyjgtkowy dla kazdego
dzien, byt niezapomniang chwila....

NASZA OFERTA ZAWIERA:
- apartament ze sniadaniem dla Pary Mtodej gratis
- powitanie chlebem i sola
- brak optaty korkowej za wtasny alkohol
- biate obrusy, swieczniki, serwetki
- optata jednorazowa za okragte stoty - 400,00 zt
- Optata talerzykowa w przypadku witasnego tortu - 15,00 zt/os.
- menu dla obstugi (dj, zespot, fotograf, kamerzysta) - 50% ceny
- dzieci do 3 lat - bezptatnie
- dzieci powyzej 3-10 lat - 50% ceny
- parking hotelowy - gratis
- mozliwosc¢ zakupienia napoi w pakietach (2l sokow, 0,51 coca coli) - 35,00 zt/zestaw,
naliczany wg spozycia
-dostarczenie wtasnych sokoéw oraz napojow gazowanych 10 zt / osobe
- fontanna z czekolady z owocami: 800,00 zt
- pokaz fajerwerkow: 1000,00 zt
- stot wiejski: 35,00 zt/os. - 100g/porcje
- udziec serwowanyprzez kucharza z kasza gryczang, sosem chrzanowym
oraz kapustag kwaszona: 35,00 zt/porcje
- Swieze owoce filetowane: 10zt/os. - 100g/porcje
- obstuga barmanska 1000 zt




MENU WESELNE 240,00 Zt/os.

Zupa (jedna do wyboru)
Rosot domowy z makaronem
Krem z karotki z pesto

Dania gorace (dwie porcje na osobe)
Roladka wieprzowa po cygansku
Cordon bleu panierowany w panko
Kotlet de volaille z mastem i pietruszka
Dorsz smazony na masle, podany z pomidorkami cherry

Dodatki (dwie porcje na osobe)
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Ziemniaki pieczone w ziotach i czosnku
Pyzy
Surowka z marchwi, selera, biatej kapusty
Modra kapusta zasmazana z jabtkiem
Warzywa gotowane na parze z mastem czosnkowym

Deser (jeden deser do wyboru)
Deser lodowy z owocami
Panna cotta z gruszka i coulis malinowym

Bufet kawowy (jedna porcja na osobe)
Mix ciasta domowego
Kawa, herbata, woda

Zimne zakaski (2,5 porcji na osobe)
Galantyna drobiowa z warzywami
Schab z suszong morelg gotowany metoda sous vide
Deska serow
Deska wedlin
Wrapy warzywne
Tatar wotowy z jajkiem | pudrem z oliwy czosnkowe]
Tatar ze Sledzia na pumpernikiu
Pieczywo, masto

Salatki (jedna porcja na osobe)
Caprese z bazylig
Cezar z kurczakiem

Kolacja ciepta (jedna porcja na osobe)
Zurek staropolski Zeberka pieczone w ziotach, miodzie i piwie
Kapusta kiszona zasmazana okraszona wedzonka



MENU WESELNE SERWOWANE 260,00 zt/os.

Przystawka:
- pasztet pieczony na grzance z zurawing

Zupa: (do wyboru)
- rosot domowy z makaronem
- krem z pieczonych burakow, pesto z rukoli
- krem z biatych warzyw, oliwa truflowa

Danie gtéwne: (do wyboru)
- filet z kurczaka, czarna soczewica, karmelizowana brukselka, sos tymiankowy
Lub
- filet z sandacza, puree ziemniaczane z wasabi i limonkg, szpinak z koprem wtoskim
Opcjonalnie danie dla wegetarian lub wegan

Deser: (1 porcja/os.)
- mini daquas, mascarpone, bakalie

- kawa, herbata, woda

Zimne zakaski: (2,5 porcji/os.)
- tatar wotowy z jajkiem
- poledwiczka wieprzowa marynowana w czosnku niedzwiedzim
- rostbef po angielsku marynowany w ziotach
- roladka z kurczaka, suszone pomidory, zielone szparagi
- carpacio z buraka, ser kozi, orzechowe vinegrette
- masto smakowe, pieczywo

Satatki: (1 porcja/os.)
- mix satat, warzywa pieczone, vinegrette
- rukola, gruszka, parmezan

Bufet z ciepta kolacja: (1 porcja/os.)
- zurek staropolski
- zeberka pieczone w miodzie na kapuscie kwaszonej



MENU WESELNE 280,00 zt/os.

Zupa: (1 rodzaj do wyboru)
- rosot domowy z makaronem
- krem ziemniaczano - porowy
- krem z pieczonych burakow,

ser feta, pesto z rukoli

Danie gtéwne: (3 porcje/os.)

-filet z kurczaka z sosem z suszonych pomidorow
-poledwiczka wieprzowa w sosie ziotowym
-kotlet de volaille z mastem i pietruszka
-zraz wotowy w naturalnym sosie pieczeniowym
- ryba z pieca w sosie kaparowym

Dodatki: (2,5 porcji/os.)
-ziemniaki gotowane z koperkiem
-kluski slaskie
-frytki
-zestaw surowek
-kapusta modra zasmazana z jabtkiem
- warzywa gotowane z mastem czosnkowym

Deser: (1 rodzaj do wyboru)
-lody chatwowe z sosem cynamonowym i konfiturg z jabtka i gruszki
- mus czekoladowy z sosem wisniowym

Ciasto z wtasnej pracowni: (2 porcje/os.)
-sernik domowy
-kruszon tradycyjny z owocami
-brownie czekoladowe
Kawa, herbata, woda

Zimne zakaski: (2,5 porcji/os.)
-poledwiczka wieprzowa w ziotach gotowana metoda sous vide
-pasztet pieczony z zurawing

-galantyna z kurczaka z warzywami

-melon w szynce prosciutto i rukola
-deska serow
-deska wedlin

-tatar wotowy z pudrem z oliwy czosnkowej
Masto smakowe, pieczywo

Satatki: (1 porcja/os.)
-caprese z bazylig
-mtody szpinak z kozim serem, pestkami dyni i musztardowo-miodowym vinegrette
- satatka grecka

Bufet z ciepta kolacja: (1 porcja/os.)
-zupa gulaszowa
- udka pieczone z kurczaka w ziotach, ziemniaki pieczone



