-y

ZAMEK NA SKALE
* % % *
HOTEL




romantycznych miejsc na Dolnym Slgsku
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Mus z mtodego koguta serwowany
na pomidorach Concasse,
pumperniklem | truflowym pudrem.

Szafranowa roladka z wedzonym
tososiem i serem Ricotta z kaparami
serwowana na sosie stodko
- pikantnym i kawiorem z buraka.

Carpaccio wotowe z kaparami, oliwkami
| francuska musztarda, catosc¢ okryta
ptatkami parmezanu | rukola.
Poledwiczka marynowana w trzech

smakach serwowana na kruchej satacie
z dodatkiem sosu Bernaise.

Krem z borowikéw w aromacie trufli.
Bulion z kaczki z ravioli.
Chtodnik z zielonego ogorka
z kolorowymi warzywami
i chipsami z selera.

Chowder selerowy z szyjkami rakowymi.

Krem z przetartych pomidorow
z bazyliowym serkiem.



Dy, e
Serwnvtle

Medaliony wieprzowe w sosie
borowikowym serwowane na puree
z francuska musztarda i zielonymi
szparagami.

Perliczka w aromacie ziot i czosnku
serwowana na puree z pikantnej
marchewki i ziemniakami Parisiennes.

Piers z kaczki Confit podane na

konfiturze z czerwonej cebuli

i suszonej moreli z dodatkiem
pietruszkowych Gnocchi.

t0sos w ziotach Prowansalskich
Z pieca serwowany na kaszy Bulgur
Z cukrowym groszkiem
| sosem Holenderskim.

Rolada wieprzowa z suszonymi
pomidorami i bazylig serwowana
na puree z selera, pieczonymi
ziemniakami i sosem wishiowym
z tymiankiem.
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