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Pakiet krysztatowy

Apartament dla
Mtodej

50% znizki na dwa
pokoje dla Rodzicow
Powitanie Chlebem i

Solg

Welcome drink

Menu serwowane
2 daniowe

Menu serwowane
3 daniowe

Menu serwowane 4
daniowe

Bufet zimny

Bufet ciepty

Bufet deserowy

Napoje
bezalkoholowe

Pokrowce na krzesta

220,- pin.

Pakiet perfowy
250,- pin.

Pakiet diamentowy
280,- pin.
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Parkiet

Scena dla zespotu v v
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Pakiet Krysztatowy

@ Apartament na noc poslubng dla Mtodej Pary

Powitanie Chlebem i Solg

Welcome drink

Menu serwowane 2 daniowe

Bufet zimny (6 godzin) do wyboru: 4 satatki, 6 przystawek
Bufet ciepty (6 godzin) do wyboru: 1 zupa, 4 dania gtéwne, 3 dodatki
Bufet deserowy (6 godzin) do wyboru: 4 desery

Napoje bezalkoholowe

Pokrowce na krzesta

Parkiet

Scena dla zespotu / DJ

Prezent od hotelu:

0 Degustacja serwowanych dan cieptych z wybranego menu (dla Mtodej Pary oraz
Rodzicow)

0 Romantyczna kolacja dla Dwojga w pierwszg Rocznice Slubu
Dodatkowo:

0 Promocyjna cena pokoi dla Gosci Weselnych

0 Specjalna oferta na organizacje poprawin

0 10% znizki na organizacje imienin, urodzin, chrzcin

0 Miejsce parkingowe dla wszystkich Gosci

Cena:

0 220,- pin brutto/os.

0 Dzieci do 3 lat gratis

0 Dzieciod 4 do 12 lat 50% rabatu
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Pakiet Perfowy

Apartament na noc poslubng dla Mtodej Pary

Powitanie Chlebem i Solg

Welcome drink

Menu serwowane 3 daniowe

Bufet zimny (6 godzin) do wyboru: 4 satatki, 8 przystawek

Bufet ciepty (6 godzin) do wyboru: 1 zupa, 6 dan gtdwnych, 4 dodatki
Bufet deserowy (6 godzin) do wyboru: 5 deseréw

Napoje bezalkoholowe

Pokrowce na krzesta

Parkiet

Scena dla zespotu / DJ

Czerwony dywan

Prezent od hotelu:

0 Degustacja serwowanych dan cieptych z wybranego menu (dla Mtodej Pary oraz
Rodzicow)

0 Nocleg wraz z romantyczna kolacjg dla Dwojga w pierwszg Rocznice Slubu
Dodatkowo:

0 Promocyjna cena pokoi dla Gosci Weselnych

0 Specjalna oferta na organizacje poprawin

0 10% znizki na organizacje imienin, urodzin, chrzcin

0 Miejsce parkingowe dla wszystkich Gosci

Cena:

0 250,- pIn brutto/os.

0 Dzieci do 3 lat gratis

0 Dzieciod 4 do 12 lat 50% rabatu
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Pakiet Diamentowy

@ Apartament na noc poslubng dla Mtodej Pary

50% znizki na dwa pokoje dla Rodzicow Panstwa Mtodych

Powitanie Chlebem i Solg

Welcome drink

Menu serwowane 4 daniowe

Bufet zimny (6 godzin) do wyboru: 4 satatki, 8 przystawek

Bufet ciepty (6 godzin) do wyboru: 2 zupy, 7 dan gtéwnych, 5 dodatkow
Bufet deserowy (6 godzin) do wyboru: 5 deserow

Napoje bezalkoholowe

Pokrowce na krzesta

Parkiet

Scena dla zespotu / DJ

Czerwony dywan

Prezent od hotelu:

0 Degustacja serwowanych dan cieptych z wybranego menu ( dla Mfodej Pary oraz
Rodzicéw)

0 Nocleg wraz z romantyczna kolacjg dla Dwojga w pierwszg Rocznice Slubu
Dodatkowo:

0 Promocyjna cena pokoi dla Gosci Weselnych

0 Specjalna oferta na organizacje poprawin

0 10% znizki na organizacje imienin, urodzin, chrzcin

0 Miejsce parkingowe dla wszystkich Gosci

Cena:

0 280,- pIn brutto/os.

0 Dziecido 3 lat gratis

0 Dzieciod 4 do 12 lat 50% rabatu
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Menu Weselne na rok 2016/17
(dania do wyboru)

MENU SERWOWANE
Przystawki zimne:
Tatar z wedzonego tososia z kaparami, czarnym kawiorem i ziolowg bruschettg

Satatka z kozim serem, gotowanymi w czerwonym winie i kardamonie burakami podawana
z grzankg czosnkows (v)

Mus z watrébek drobiowych na sosie malinowym z tostami z chatki

Wedzona piers z kaczki z sosem pomaranczowo-imbirowym z kompozycjg satat i Swiezymi
ziotami

Pieczony filet indyka z sosem tunczykowo-kaparowym oraz ptatkami parmezanu

Grzybowy ,,créme brilée” z kwasng $mietang i kompozycjg satat oraz oliwg truflowa (v)

Zupa:

Tradycyjna zupa rakowa z diablotka ziotowg

Rosét z wiejskiej kury z miesem, warzywami i domowym makaronem
Krem z biatych szparagow z ciastkiem parmezanowym (v)

Emulsja z prawdziwkoéw zabielana smietang z serowg bruschettg (v)
Aromatyczne consommé z lesnych grzyboéw i szpinakowymi pierozkami (v)
Krem z pomidordéw z czerwonym curry i $wiezg mietg (v)

Danie gtowne:

Battycki dorsz z listkami kefiru pieczony w ciescie francuskim, kremowym szpinakiem w
stylu ,Wellington” i sosem $mietanowym

Pieczony filet tilapii na pieczonych warzywach aromatyzowanymi ziotami prowansalskimi i
sosem cytrynowym

Pieczony kurczak z sosem pomaranczowo-kardamonowym, puree z zielonego groszku i
satatka z kietkdw fasoli Mung

Involtini z wieprzowiny z pieczarkami, risotto z kaszy gryczanej i carpaccio z pieczonych
burakéw

Marynowany w mleku kokosowym i estragonie filet z indyka, wraz duszonymi pikantnymi
warzywami i kluskami ktadzionymi

Pieczona szynka wieprzowa z opiekanymi ziemniakami, pieczonymi warzywami i sosem
rozmarynowym

Szczupak duszony w pomidorach z grillowang polentg i kolorowymi warzywami

Pieczone ,Juki Utanskie” z wieprzowiny, nadziewane grzybami z kluseczkami slgskimi,
duszong z kminkiem kapustg i sosem pieczeniowym doprawianym stodkg musztardg
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Pieczony filet kurczaka z mastem ziotowym, truflowym puree ziemniaczanym i
glazurowanymi warzywami

EPieczona wieprzowina w panierce musztardowo-tymiankowej oraz risotto z koziego sera i
grillowang papryka

Filet z suma oraz fasolka szparagowa, bekon i sos z pieczonych pomidoréw

Grillowany filet z kurczaka polany salsg z owocéw sezonowych na risotto z peczaku i
oscypka

Involtini z indyka z suszonymi pomidorami na carpaccio z cukinii i maslanym sosem
Szpinakowe cannelloni z szafranowym kremem na ptatkach pieczonych burakdéw zroszone
oliwg balsamiczng (v)

Strudel warzywny z serem halloumi na puree z czerwonej papryki (v)

Grillowany baktazan zapiekany z pomidorami concasse ,oliwg ziotowg i z pestek dyni (v)

Deser:

Sorbet cytrynowy (dwie gatki) z likierem pomarannczowym i malinami (v)

Mus karmelowo-pomaranczowy polane sosem koniakowym (v)

Mini tort malinowy z czekoladowym ganache i sosem kardamonowym (v)

Deser kajmakowy z musem z biatej czekolady i marakujg (v)

Mus truskawkowy z galaretkg kawowg z sosem czekoladowym (v)

Lody pistacjowe (dwie gatki) z kiwi, malinami i sosem szampariskim (v)

Torcik waniliowo - czekoladowy ze Swiezymi owocami i sosem rézano - herbacianym (v)

BUFET PODSTAWOWY | ROZSZERZONY

Safatki:

@ Pomidorki cherry z mini mozzarellg, bazyliowym pesto, orzechami pinii i listkami rukoli (v)
Szparagi z suszonymi pomidorami, podwedzanymi pétgeskami, mieszane z oliwkami oraz
pieczong papryka

Swieze listki szpinaku posypane obficie truskawkami i serem gorgonzola skropione
balsamicznym kremem (v)

Swiezo krojone pomidory, ogérki, papryka (v)

Marynaty: korniszonki, dynia, srebrne cebulki, grzybki, czastki cytryn (v)

Dresingi i sosy: tatarski, zurawinowy, miodowo-musztardowy z koperkiem, chrzanowy (v)
Satatka jarzynowa wtoska z pikantnym salami i zielonym groszkiem

Satatka z wedzonym kurczakiem, marynowang sliwkg i oscypkiem, aromatyzowana
balsamiczno-miodowym winegretem

Satatka z brokutéw z wedzonym pstragiem, pieczong cukinig i bazyliowym Pesto

Satatka ze swiezych warzyw sezonowych, marynowanych oliwek i sera feta, skropiona
ziotowo -korzenng oliwka (v)
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B Wybdr pieczywa: buteczki, chleb wilenski, orkiszowy, pszenny (v)
BIMasto w trzech smakach: ziotowe, paprykowe, naturalne

Zimne przystawki:

Cienkie plastry swiezej wotowiny skropione cytrynowg oliwka z kaparami i ptatkami Grana
Padano

Wedzony filet z indyka na zimno z rubinowym sosie malinowym z listkami roszponki
Rolada z kaczki nadziewana kasztanami z sosem jabtkowym aromatyzowanym Calvadosem
Udziec jagniecy po Krélewsku pieczony z filetami pomaranczy i sosem mietowym

Pétmisek mies pieczonych ,,Warszawianka”: schab z kminem pieczony w miodzie, karkowka
z ziotowej marynaty, rolada z boczku aromatyzowana czosnkiem i majerankiem

WYybdr pasztetow: z dziczyzny z zurawing, drobiowy w ciescie francuskim z orzechami,
tradycyjny wiejski z wedzong stoning

Potmisek swiezych ryb marynowanych w cytrusach w stylu orientalnym: fosos, sandacz,
halibut

Wegorz pieczony nadziewany rakami w stylu mazurskim z korzenng galaretg

Pieczona w ziofach cielecina z sosem tunczykowo-kaparowym

Rolada z kaczki w stylu Szwarcwaldzkim nadziewana rodzynkami, stfoning i gesig watrdbka
Tradycyjny tatar wotowy podany z marynowanymi grzybami, ogérkiem i cebulka -
serwowany na okres$long godzine

Pasztet z ciecierzycy z konfiturg rabarbarowo -porzeczkowg i kietkami stonecznika (v)
Poétmisek ryb wedzonych: toso$ w trzech smakach (koperkowym, naturalnym i
cytrynowym), wegorz, halibut

Sledz marynowany z sosami: $mietanowo-jabtkowym, korzennym z czerwonego wina,
tradycyjng cebulka w oliwie

Pétmisek domowych mies pieczonych: indyk na stodko-ostro z dodatkiem curry, rostbef w
stylu angielskim ze Smietanka chrzanowa

Pieczona w miodzie Trdjniak szynka a'la Zagtoba

Schab pieczony z musem mastowo-chrzanowym, przepiérczym jajkiem i korzenng galaretka

Zupa:

Krem pomidorowy z grzankami czosnkowymi (v)
Krem ziemniaczano-serowy (v)

Krem z grzybéw lesnych (v)

Consome z biatych szparagoéw i tortellini z serem (v)
Domowy rosot z warzywami i makaronem
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Krem z mtodych poréw z grzankami serowymi (v)
Szczawiowa z jajkiem (v)

Danie Gtowne:

Medaliony z piersi indyka w sosie z podgrzybkow, zapiekane z serem.

Zrazy wotowe po Staropolsku zawijane z korniszonem i wedzonka w sosie mysliwskim
Dorsz pieczony z sosem z mtodych porow

BIPieczona poledwiczka wieprzowa z sosem tymiankowym

Medaliony z poledwiczek wieprzowych nadziewanych serem plesniowym z sosem ze
smardzy

Grillowany filet kurczaka marynowany w pieprzu Cayenne, z aksamitnym sosem
paprykowym

Medaliony z pieczonego karmazyna w kremowym sosie szpinakowym

Pieczona szynka wieprzowa w sosie miodowym z cynamonem i gozdzikami
Medaliony z indyka w ptatkach kukurydzianych zapiekanych pod owczym serem
Zrazy wotowe na sposob fowiecki w sosie mysliwskim

Filet troci battyckiej pieczony w paskach grillowanej cukinii, na sosie z biatego wina
Domowe pierogi nadziewane szpinakiem i twarozkiem polane mastem szatwiowym(v)
Musaka z kolorowych, grillowanych warzyw (v)

Warzywa Ratatui ze swiezymi pomidorami i aromatyczng bazylig (v)

Dodatki:

Gotowane na parze warzywa sezonowe skropione tymiankowym mastem (v)
Grillowana polenta (v)

Warzywa orientalne z imbirem (v)

Zielone warzywa z sosem czosnkowo-pieprzowym (v)
Wyboér grillowanych warzyw (v)

Gotowany na parze ryz jasminowy (v)

Ryz jasminowy gotowany w mleku kokosowym (v)
Ziemniaki pieczone z mastem czosnkowym oraz ziotami (v)
Ziemniaki zapiekane z boczkiem i cebulg w $mietanie (v)
Domowe kopytka z mastem szatwiowym (v)

Kluski slgskie (v)

Bufet deserowy:
Owoce filetowane: pomarancze, grapefruity, kiwi, ananasy i melony (v)

Sernik wiedenski (v)
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Jabtecznik pieczony pod kruszonkg (v)

Mini paczki w polewie lukrowej z owocowym nadzieniem (v)

Torcik z makiem aromatyzowany rumem i miodem pitnym (v)

Wybér mini ciasteczek bankietowych (v)

Krem waniliowy z lesnymi owocami (v)

Duet musow truskawkowego i jagodowego ze Swiezg mietg(v)

Torcik ,Opera” — na kruchym biszkopcie z konfiturg owocowg i musem czekoladowym (v)
Owocowe kruche tarty z: jagodami, ananasem, brzoskwinig, gruszkg (v)
Mus czekoladowy z pomaranczg i sosem malinowym (v)

Ciasto bananowe z kremem karmelowym (v)

Mini fontanna czekoladowa (v)

STACJE TEMATYCZNE (dodatkowo ptatne)

Grill - Zestaw nr 1 65,- pin/os
Safatki i surowki:

Satatka z opiekanych ziemniakéw, korniszonéw i pieczonych plastréw bekonu w
prowansalskim sosie

Satatka z kwaszonych ogdrkéw, marynowanej papryki i czerwonej cebuli skropionych oliwg
(v)

Marchew z chrzanem i jabtkiem (v)

Kwaszona kapusta z ziotami i szczypiorem (v)

Buraki w sosie jogurtowym (v)

Swieze sataty rwane z dresingami, oliwami oraz z domowymi marynatami (dynia w occie,
pieczarki, cebulki sliwki marynowane) (v)

Wiejskie chleby: pszenny, orkiszowy, razowy, wilenski w towarzystwie domowego smalcu
zaprawianego jabtkiem i majerankiem oraz kwaszonych ogérkow

Grill:
Karkowka marynowana w musztardzie i Swiezych ziotach

Pikantne szasztyki z kurczecia, papryka i czerwong cebulg
Pstragg z mastem cytrynowym

Kiszka ziemniaczana z cebulg (v)

Pieczone ziemniaki z mastem i Swiezym koprem (v)

Sosy:
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Ketchup, musztarda, chrzan i éwikfa

Grill - Zestaw nr 2 80,- pIn/os
Safatki i surowki:

Buraki z jabtkiem, naciowym selerem i orzechami polane, winnym syropem (v)

Pieczona w ziofach cukinia z ziarnami kukurydzy i kawatkami indyka, polane ogrodowym
dresingiem

Satatka z gryczang kasza, pieczonymi kietbaskami, porem i marynowanymi cebulkami
Grillowana papryka z marynowanym sledziem i pieczonym pomidorem

Kapusta pekinska ze swiezymi ziotami i sosem jogurtowym (v)

Marynowana w winie i miodzie kapusta czerwona z winogronami (v)

Swieze ogérki z ziotami i kwasng $émietang (v)

Marchew z ananasem i migdatami (v)

Swieze sataty rwane z dresingami, oliwami oraz z domowymi marynatami (dynia w occie,
pieczarki, cebulki sliwki marynowane) (v)

* Wiejskie chleby:

pszenny, orkiszowy,

razowy, wilenski w towarzystwie domowego smalcu zaprawianego jabtkiem i majerankiem
oraz kwaszonych ogérkow

Grill:

@ Szasztyk z wieprzowiny z boczkiem i pieczarkami w stodkiej papryce

Tiftele nadziewane serem ple$niowym z pikantng salsg pomidorowa
Filet z kurczaka marynowany w jogurcie z curry

Biata kietbasa z listkiem zawijana w plastry bekonu

Filet z sandacza marynowany w pikantnych pomidorach

Grillowane warzywa (v)

Pieczone ziemniaki z ziotowym twarozkiem (v)

Sosy:

@ Ketchup, musztarda, chrzan i ¢wikta

STACIJE LIVE COOKING Z KUCHARZAMI

Szynka Podkomorzego pieczona w miodzie i gozdzikach polewana biatym winem i sosem

miodowo winogronowym 33,- pIn/os
Pieczony antrykot wotowy w kruszonym pieprzu i ziotach z sosem Bernaise 49,- pIn/os
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Pieczony udziec sarny marynowany w jatowcu z sosem z lesnych grzybéw i zubrowej trawy
lub zurawinowym z gruszka 49,- pIn/os

Prosie pieczone w catosci, polewane piwem, nadziewane kaszg gryczang i watrdbka z
sosem piwnym z winogronami i gozdzikiem 2.160,- pIn/20 kg

Makarony i sosy do wyboru 27,- pIn/ os (v/m)

Pierogi domowego wyrobu: miesne, z serem, z owocami 27,- pln/os

Smazone nalesniki z dodatkami: orzechéw, widrek kokosowych, opiekanych migdatow,
owocowych dzemoéw i kompotdéw, stodkiej, puszystej Smietanki, biatej i ciemnej czekolady,
oraz owocowych soséw (v) 22,- pln/os

Lody w dodatkami: owoce, orzechy, posypki czekoladowe, sosy smakowe 30,- pIn/os (v)

WIEJSKI STOL

2.160,- pIn / 100 os

Deski pieczonych miesiw i wedzonych kietbas: poledwica na zimno wedzona, tradycyjny
salceson, pasztet z gesi i marynowanych w czerwonym winie kalifornijskich sliwek, boczek
wedzony, szynka z prosiecia w catosci pieczona, suszone kietbasy smaczone czosnkiem,
majerankiem i jatowcem, peta kaszanki, wedzone szynki

Domowy smalec z jabtkiem i majerankiem w chlebie moszczony, skopek z solonym mastem
Kwaszona kapusta i ogorki z beki

Sosy: musztarda piekielna, chrzan fzy szczescia wyciskajgcy, ¢wikta

Bochen chleba z wiejskiego pieca pszeniczng maka oprdszany

TORT
Tort Smietanowy 7,- pIn/ os
Tort w masie Ticino 10,- pIn/ os

Smaki tortéw do wyboru:
gorzka czekolada z czerwong porzeczka (v)

orzechowy z nutg pomaranczy (v)

biata czekolada z malinami (v)

trufla z mleczna czekolada (v)
kajmakowy z prazonymi migdatami(v)
waniliowo-czekoladowy z owocami (v)
Smietanowy z owocami (v)

marakujg z nuta limonki (v)

black forest (v)

czekoladowo - orzechowy z imbirem (v)
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mleczna czekolada z morelami (v)
B Optata za wniesienie tortu z firmy zewnetrznej 7,- pln/ os

DODATKOWE DANIA

10,- pIn/ os

Tradycyjny zur staropolski z szynka i jajkiem podawany w chlebie

Barszcz czerwony z pasztecikiem z kapustg i grzybami (v)

Flaki po warszawsku z butka

Zupa gulaszowa z ostrg papryka i majerankiem

Tom Yam Kung z kurczakiem i warzywami - tajska zupa z mleka kokosowego z trawg
cytrynowsq i imbirem

Beef strogonoff z cieptym pieczywem

Strogonoff sojowy z warzywami i cieptym pieczywem (v)

Wieprzowina z warzywami z woka w sosie ostrygowym z ryzem i Swiezg kolendrg
Ptatki indyka w kremowym sosie pieczarkowym

DODATKOWO PLATNE

@ Namiot z ozdobng galg oraz swiattem

0 Od niedzieli do soboty (z wytgczeniem dni ustawowo wolnych od pracy) 5.400,- PLN
netto

0 Soboty oraz dni ustawowo wolne od pracy 7.200,- PLN netto

® Korkowe - 10,- PLN/ osoba

B Dodatkowe Menu zimne na bufecie i w stole 30,- pIn/ os

@ Napoje alkoholowe
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WESELNE PAKIETY NAPOI ALKOHOLOWYCH

(do 8 godzin)

PAKIET 1 45,- pIn/os. + kazda kolejna godzina 6,- pIn/os.
Piwo z beczki

Wino biate i czerwone

PAKIET Il 55,- pln/os. + kazda kolejna godzina 8,- pln/os.
Piwo z beczki
Wddka Wyborowa / Stock / Sobieski

PAKIET Ill 65,- pIn/os. + kazda kolejna godzina 10,- pln/os.
Piwo z beczki

Wino biate i czerwone

Woddka Wyborowa

PAKIET IV 85,- pln/os. + kazda kolejna godzina 12,- pin/os.
Piwo z beczki

Wino biate i czerwone

Woddka Wyborowa

Johnie Walker lub Ballantine’s

PAKIET V 115,- pIn/os. + kazda kolejna godzina 14,-pin/os.
Piwo z beczki

Wino biate i czerwone
Woddka Wyborowa
Wédka Zubréwka

Rum Bacardi

Gin Seagram’s

Johnnie Walker Red Label
Ballantine’s

Campari

Martini Blanco

Martini Rosso

Jack Daniels




