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SZANOWNI PANSTWO, ZAPRASZAMY DO ZAPOZNANIA SIE Z PROPOZYCJA MENU
SERWOWANEGO DO STOLU ORAZ MENU SERWOWANEGO JAKO BUFET.

W naszej ofercie znajdziecie Panstwo rowniez propozycje menu
Z potrawami veganskimi.

" A ™
Koszt menu to 250 zl za osobe
*dzieci do lal 5 - bezplatnie
*dzieci od 5-12 lat - 50% ceny od osoby
*obshluga techniczna wesela - 50% ceny od osoby

e W

PRZYSTAWKI
(do wyboru max. dwie pozycje)

*Tatar z lososia z sezamem na rukoli
*carpaccio z poledwicy wolowej z nuta truflowa
*roladka z baklazana,nadziewana mozzarella i feta,
w delikatnym musie pomidorowym z bazvlia

o Wy

ZUPY
(do wyboru max. dwie pozvcje)
*krem z grzybow lesnych
*miodowy chlodnik z melona i pesto z kolendry
*Bulion z koldunami
*krem ze Swiezych pomidoréow z nuta bazylii
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DANIA GEOWNE
(do wyboru max. dwie pozycje)
“Pieczone udko kacze z zurawing ziemniaczanym puree i jablkami
*poledwica wieprzowa w musie musztardowo - miodowym

z opiekanymi ziemniakami i warzywami z pieca
*piers kurza ze szpinakiem i ricotta z kopytkami, na delikatnym musie z suszonych pomidoréw

*arillowany filet z lososia na plastrach melona ,

ze Swiezym szpinakiem i szafranowym risotto

o ".'\.;
DESERY
*czekoladowa panna cotta
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DANIA SERWOWANE Z BUFETU

BUFET PRZYSTAWEK
*Kompozycja serow z winogronami i owocowa salsa
*tradvcyjne sledzie w smietanie z jablkiem , na carpaccio z buraka
*wyhbor pasztetow( z dziczyzny i gesi)
*koreczki z suszonymi sliwkami i1 boczkiem
*roladki z wedzonego lososia z ziolowym serkiem
*kompozycja pieczonych mies( schab w majeranku,
szynka z gozdzikami w coca coli, karczek w tymianku)
*polmisek wedlin (szynka,salami,kabanos)
*roladki z kurczaka nadziewane warzywami.
ZUPA SERWOWANA Z BUFETU PO POENOCY
(do wyboru max. dwie pozycje)
*harszcz czerwony Z pasztecikiem
“tradycyjny zurek z jajkiem i biala kielbasa
b
DANIA GORACE SERWOWANE Z BUFETU
(do wyboru max. dwie pozvcje)
*zeberka w sosie BBQ z opiekanymi ziemniakami
*kurczak w czarnych sliwkach i cynamonie z kluskami slaskimi
*sola w sosie smietanowo- cytrynowym na szafranowym risotto i carpaccio z cukinii
*pieczen wieprzowa z kminkiem po polsku z kopytkami i puree z burakéow
*wegetarianskie linguine z pasta z avocado i pomidorami cherry

SAEATY
*liscie Swiezego szpinaku z serem plesniowym, orzechami wloskimi i grzankami
*plastry mozzarelli i pomidoréw z pesto z bazylii
*fusilli z parmezanem,natka i wloska mortadela
*salata grecka- z feta, oliwkami i trzema kolorami paprvk

DESERY
owoce sezonowe
*tarta karmelowa z bananami
*domowa szarlotka
*Sernik z bakaliami

JUN,
DODATKI
*wyhbor pieczywa i masla smakowego
*sosy: ltatarski, czosnkowy,chrzanowy
*korniszony, oliwki czarne i zielone
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MENU VEGANSKIE

e
PRZYSTAWKI
{(do wyboru max. jedna pozycja)

* Carpaccio z buraka podane na rukoli ze slodkim balsamico
* Roladka z baklazana nadziewana pasta ze slonecznika,
w delikatnym musie pomidorowym z bazylia
-

ZUPY
{do wyboru max. jedna pozycja)

* krem z pieczonych pomidoréw z rozmarynem i tymiankiem
* zupa marchewkowa z imbirem i mlekiem kokosowym
e
DANIA GEOWNE
{do wyboru max. jedna pozycja)

* Pulpety z soczewicy w sosie pomidorowych podane z opiekanymi ziemniakami i swiezymi warzywami
* Burger z batatow z plastrami awokado, podawany na salacie z pieczonymi warzywami i salsa mango
* Kotleciki z cieciorki i swiezych ziol polane pasta sezamowa tahini,
podane z piklami i grillowanymi warzywami
o
DESERY
* mus czekoladowy na mleku kokosowym z musem owocowym (wisniowym,/malinowym,/truskawkowym)
- salatka owocowa z mieta (opcjonalnie z kokosowa Smietanka)

+ sernik z tofu
Ly
BUFET PRZYSTAWEK
* paszteciki z ciasta francuskiego z farszem soczewicowo-grzyvbhowym
» polmisek roslinnych pasztetow (grzybowy, soczewicowy, selerowy)

- roladki baklazanowe i cukiniowe nadziewane pasta ze slonecznika lub pasta z ciecierzycy
- ogorki marchewki seler naciowy pokrojone w shupki
+ do wyboru pasty do maczania: slonecznikowa / cieciorkowa / fasolowa
b
SALATY
- grillowane plastry warzyw z domowym pesto i platkami migdatlowymi
- salatka ze Swiezym szpinakiem awokado gruszka suszonymi pomidorami i pestkami
al
DODATKI
» wybor pieczywa i oliwy smakowej
- 505y bezmleczne: tatarski, czosnkowy, sojowy majonez
« korniszony, oliwki czarne i zielone
Dania gorafice serwowane z bufetu (prosimy o wybor jednego dania)

« linguine z pasta z avocado i pomidorkami cherry
- Warzywe curry z soczewica podawane z kolendrowym ryzem lub leczo warzywne z soczewica

¥
ZUPA (SERWOWANA Z BUFETU OKOLO POENOCY)
*flaczki z boczniakow
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MENU NAPOJOW I ALKOHOLU

(dodatkowo mozliwos¢ wyboru wina z sommelierem, degustacje wina,
whisky, drinki molekularne itp.)
b

-

NAPOJE SERWOWANE PODCZAS TRWANIA PRZY JECIA
*napoje gazowane (cola, fanta, sprite)
*soki owocowe
*woda gazowana i bez gazu
*herbaty smakowe i Swiezo parzona kawa

ALKOHOL
Przedstawiamy Panstwu propozycje menu napojow i alkoholu.
Za alkohol zakupiony u nas, proponujemy Panstwu specjalne ceny,
rozliczamy kazda otwarta butelke. Otwarte butelki moga Panstwo zabrac ze soba po przyjeciu.
Tworzymy menu koktajli na bazie wybranego alkoholu.
Mozemy serwowac takze alkohol zapewniony przez Panstwa, oplata korkowa wynosi 10 zl za osobe.

WODKI
Wyborowa - 52,50 z1
Absolut - 68,00 z1
Belvedere - 192,00 z1

RUM
Havana 3 y.o0.- 99,00 z1

TEQUILA
Olmeca Silver - 109,00 zi
Olmeca Gold - 122,00 zi

GIN
Seagrams - 60,00 zi
Bombay - 61,00 z1

VERMOUTH (BUTELKA 1 L)
Martini - 49,00 z1

WINO
Chardonnay (biale) - 23,00 zt
Cabernet Sauvignon/Merlot (czerwone) - 23,00 z1
Wino musujace - 26,50 zi

WHISKEY & BURBON
Ballantines 12 - 82,50 z1
Chivas 12 - 86,50 z}
Jim Beam - 87,00 z1

SINGLE MALT
Glenfiddich 12 - 260 zi

PROSECCO & CHAMPAGNE
Gancia Prosecco - 80 zi
Moet & Chandon Brut Imperial - 267,50 z1



