Restauracja
PROPOZYCJE MENU NA IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE:

Kazde menu dostosowujemy do indywidualnych oczekiwan klienta.

Przystawki:

v’ pieczony rostbeff z rukolg ,dojrzewajacym serem ,sosem balsamicznym i pomidorkami cherry
v marynowany toso$§ w cytrusach

v’ tradycyjne capresse z mozarellg ,pomidorami i oliwkami w sosie pesto genovesse

v regionalne sery z konfiturg z boréwki z orzechami

v’ polskie wedliny z chrzanem i zurawing (szynka,schab,baleron,kabanosy

v’ $ledz na dwa sposoby: z buraczkami i jogurtem, z jabtkiem i rodzynkami

v' pdimisek pieczonych mies (marynowana karkowka,poledwiczka w pieprzu, faszerowany kurczak
z kurkami,szynka) z dipem chrzanowym i musztardowym

v’ galaretki drobiowe z groszkiem cukrowym ,przepiorczym jajkiem i cytryng

v dojrzewajgca szynka z melonem i ple$niowym serem

v’ faszerowane jaja z wedzonym tososiem i czarna oliwka

v’ szparagi zapiekane w serowym beszamelu z chrupigcg szynka

v marynowane oliwki,feta i suszone pomidory

v’ pieczywo i smakowe masta: pieprzowe, z suszonymi pomidorami, ziolowo-czosnkowe
v’ tatar z wotowiny z piklami i zottkiem

v’ tatar z marynowanego lososia z kaparami i kremem chrzanowym

v’ pieczony pasztet z dziczyzny i konfiturg z czerwonej cebuli

v’ p6tmisek dojrzewajacych wedlin i serOw z prazonym orzechami

v §liwki pieczone w bekonie

v pieczony udziec jagnigcy szpikowany czosnkiem

v’ pstrag faszerowany z koprem i sosem tatarskim

v'pikle: ogérki, grzybki, patisony

Atrakcje (dzielone przy gosciach przez kucharza):

v’ pieczone prosie z kaszg gryczang i modrg kapustg ze §liwkami
v pieczony udziec wieprzowy z kapusta,prazonym boczkiem i grzybami
v indyk faszerowany kaszg i podrobami

Salatka:

v" makaronowa z mozarellg,kietkami rzodkiewki,parmezanem ,pomidorami cherry i oliwg extra
virgin

v" z kurczakiem, grzankami,ananasem i orzechami w sosie jogurtowo-czosnkowym z orzechami
v’ z filetem z kaczki,rucola, karmelizowanymi brzoskwiniami i dressingiem malinowym

v" z mtodych ziemniakéw z prazonym boczkiem,marynowana cebulka,ziotami i kaparami

v" z marynowanych pomidordéw ,dojrzewajgcego sera i mieszankg satat



v’ z grillowanym lososiem,pikantnym ogorkiem, fetg i sezamem
v’ z pieczong poledwiczka,oliwkami,sosem balsamicznym i konfiturg z czerwonej cebuli

Zupy:

v ros6t z kury z domowym makaronem

v ros6t wielomiesny z domowym makaronem

v bulion grzybowy z kaczka i lanym kluskami

v tradycyjny zur na zakwasie z biata kietbasg,wedzonym boczkiem i jajem
v' krem ziemniaczany z wedzonym tososiem i prazonymi ziarnami

v wegierska zupa gulaszowa z papryka,cukinig i baktazanem

v krem z pomidoréw z grzankami i oliwg ziolowa

v’ pikantna zupa pomidorowo-paprykowa z marynowanym kurczakiem i fasola
v lekka zupa jarzynowa z zacierkami i creme fraiche

v grzybowa na zeberkach z mini kopytkami

v krem z biatych warzyw z oliwg i prazonym ptysiowym groszkiem

v czerwony barszcz z krokietem z grzybowym farszem

v flaczki wotowe z pomidorami

Dania Glowne:

v tradycyjny kotlet schabowy marynowany w majeranku i czosnku

v kotlet szwajcarski z zottym serem (schab)

v’ kotlet krolewski z grzybami,papryka i boczkiem (schab)

v schab saute w sosie Smietanowo grzybowym

v pieczen z karkowki w sosie wlasnym z dodatkiem suszonych grzybow

v" dhugo pieczony boczek karmelizowany z sosem z pieczeni

v szynka z pieca,sos z zielonego pieprzu

v’ filet z kurczaka panierowany tradycyjnie

v cordon bleu czyli kieszen z piersi kurczaka z serem plesniowym i wedzona szynka
v’ roladka drobiowa z mastem i natkg pietruszki

v filet drobiowy supremme na sosie kurkowo-$mietanowym

v’ pieczona kaczka w sosie pomaranczowo-zurawinowym

v zrazy wolowe marynowane w musztardzie z boczkiem ,papryka i korniszonami
v sztuka migsa-gotowany udziec wotowy z kremem chrzanowym

v’ pieczen cielgca duszona w borowikach,miodzie i cebuli

v 10s0$ na sosie serowym serowym

v sandacz na szpinaku z suszonymi pomidorami

Dodatki do dan glownych:

v gotowane ziemniaki z mastem i koprem

v’ smazone ziemniaki z czosnkiem i ziotami

v chrupigce czastki ziemniakow z czerwong papryka i czosnkiem
v kluski $lgskie



v kopytka

v’ kluski drozdzowe na parze (szczeg6lnie do pieczeni i kaczki)

v’ lane kluski

v 1yz

v’ tradycyjne buraczki

v’ buraczki marynowane w occie balsamicznym i miodzie

v’ biala kapusta z marchwig

v kapusta zasmazana

v kapusta duszona w $mietanie z ziotami

v czerwona kapusta w czerwonym winie z suszona $liwka

v $wieze ogorki w $mietanie

v piklowane ogorki

v $wieze warzywa z dresingiem oliwno-cytrynowym (salata, pomidory, ogorki, cebula, papryka)
v’ warzywa gotowane z mastem czosnkowym (kalafior, brokut, marchew)
v’ zapiekanka z warzyw w sosie serowym

Desery:

v krem z biatej czekolady z malinami

v mus kawowy na konfiturze z wisni

v’ pianka z gorzkiej czekolady z sosem waniliowym i czekoladowa ziemia
v wloskie tiramisu

v’ szarlotka na kruchym ciescie z lodami z owocow lesnych

v" domowe ciasta

v krem brulee

v’ pieczone jabtko z lodami

v mango na chmurce

Firmowe rarytasy:

v’ nalewka orzechowa
v’ praliny z nadzieniem orzechowym
v’ ciasteczka z orzechow
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