Dzien slubu i wesela jest jednym z najwazniejszych dni
w zyciu. Chcemy sprawié, aby ta uroczystosc pozostata
w pamieci Panstwa i Waszych Gosci jako wyjatkowe i dtugo

wspominane wydarzenie.

Jesli szukajg Panstwo sprawdzonego miejsca na wesele

w Warszawie to Blue Cactus gotowy jest spetni¢ Panstwa
oczekiwania. Zapewnia kompleksowa obstuge, sale wesel-
nedla ....i... 0sob, doskonatg kuchnie i przede wszystkim
doswiadczenie oraz profesjonalng obstuge.

Mtodej Parze proponujemy:

e  czerwony dywan,

e  dekoracje wejscia,

e  powitanie chlebem i solg,

. ttuczenie kieliszkow,

° dekoracje sali,

. dekoracje stotéw: tiule, kwiaty, Swiece, ptatki réz,

. stylowe krzesta Pary Mtodej,

. dekoracje krzeset dla Gosci,

e  profesjonalng obstuge,

e  rocznicowa kolacje w Blue Cactus!

° Dzieci do trzeciego roku zycia, uczestnicza w wese-

lach bezptatnie.

Parking wtasny monitorowany | Szatnia dla 500 oséb | Opieka hostess | Opieka managera
Przestrzen na wytacznosc | Lokalizacja: Warszawa Mokotow - Park Morskie Oko
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WESELE - 220 zt/os

Kieliszek wina musujacego lub Mojito na powitanie

OBIAD/KOLACJA SERWOWANA

ZUPA (do wyboru):
KREM POMIDOROWY Z CHRUPIACYMI TORTILLAMI

KREM CYTRYNOWY Z JASMINOWYM RYZEM

POLEDWICZKI WIEPRZOWE

SOCZYSTE POLEDWICZKI PIECZONE PODANE NA SOSIE
Z GRZYBOW LESNYCH PODAWANE Z OPIEKANYMI
ZIEMNIACZKAMI W ZIOtACH | BROKUtAMI Z WODY Z
OPIEKANYMI MIGDAtAMI

MENU BUFET

SALATKA:
SALATKA ZE SZPINAKIEM | AVOCADO

Mix satat ze szpinakiem, grillowany kurczak, avocado,
prazone pestki dyni, domowe grzanki czosnkowe z sosem

malinowym

GRECKA
Pomidory, cebula, ogdrki ser feta i czarne oliwki wymieszane
z sosem z oliwy, octu winnego i oregano.

BUFET DESEROWY

Blhe Cactus email: ania@bluecactus.pl

CHIMICHANGA JABLtKOWA

Deserowa odmiana buritto w chrupiace;j tortilli wypetniona
jabtkami i rodzynkami w miodzie z cynamonem

Podawana na ciepto!

MUS CZEKOLADOWY

Z biatej i ciemnej czekolady, podany z bitg Smietang i sosem
czekoladowym

LEMON BROWNIE

Cytrynowo-maslane brownie z limonkowa polewA

OWOCE FILETOWANE Z BRAZOWYM CYKREM |
CYNAMONEM

ZIMNE PRZYSTAWKI

MINI TOSTADY Z KREWETKAMI | AVOCADO

CAPRESSE Z DOMOWYM PESTO
CARPACCIO tOSOSIOWE Z LIMONKA | KAPARAMI

TORTILLE NADZIEWANE KREMOWYM SERKIEM |
KREWETKAMI

SEONA TARTOLETKA Z KURCZAKIEM CURRY

PLACUSZKI Z KUKURYDZY Z WEDZONA
POLEDWICZKA WIEPRZOWA | MARYNOWANYM
IMBIREM

ROLADKI Z PIECZONEJ PAPRYKI | KOZIEGO SERA
Z SOSEM BALSAMICZNYM | ROSZPONKA
PIECZYWO JASNE | CIEMNE

DANIA CIEPLE

KOKOSOWE KREWETKI
Krewetki w chrupigcym kokosie z dipem malinowym z chili.

CACTUS QUASADILAS
Tortille z maki pszennej wypetnione serem cheddar,
podawane z salsg fresca

POTATO SKINS
Ziemniaczki pieczone z mundurkach, wypetnione serem,
posiekanym bekonem i podane z kwasng Smietang

LOSOS PIECZONY
Stek z tososia w ziotach podany na sosie maslano-
cytrynowym

KURCZAK CYTRYNOWY
Grilowany kurczak marynowany w cytrynowej zaprawie,
soczysty i delikatny

WARZYWA BLANSZOWANE, ZIEMNIACZKI
PIECZONE W ZIOtACH

ZUREK - Serwowany po pétnocy

ANIA WOJDAN / Event Manager MARTIN KRULSSE / Junior Event Manager MARIUSZ WITANOWSKI / Event Manager

tel. +48 606 242 597

email: martin@bluecactus.pl
tel. +48 728 361 790

email: mariusz_witanowski@bluecactus.pl
tel. +48 509 103 176
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RCESTAURAGNT & BAR

DODATKOWO PEATNE:
NAPOJE BEZALKOHOLOWE W FORMIE OPEN BARU ALKOHOLE

- soki (pomarancz, jabtko, czarna porzeczka, greifruit)
- napoje gazowane

- woda gazowana i niegazowana

- kawa i herbata,

= Wg spozycia zgodnie z cenami z karty
= W formie open baru (z réznym asortymentem do wyboru)

POWYZSZY PAKIET ZAWIERA: POWYZSZE MENU JEST PRZYKEADOWE.
- drink powitalny Zapraszamy do kontaktu, aby poznac inne
- tort ze strzelajacymi racami waria nty
- bufet deserowy

- profesjonalng obstuge (kelnerzy, barmani, kucharze)

- nadzér Managera

- mozliwos$¢ wynajecia Sali na wytacznosc MOZLIWE ATRAKCJE DODATKOWE

- kolacja w pierwsza rocznice slubu = Oprawa muzyczna przyjecia - DJ, osoba prowadzaca

- opieke hostess = Obstuga techniczna - nagtosnienie, o$wietlenie efektowe

- toalety, szatnie, parking = Zesp6t z muzyka na 2ywo

- sprzatanie = Mariachi Los Amigos
- ochrone = Fotobudka

- parking niestrzezony monitorowany « Pokaz barmanski

DODATKOWE

Alkohole serwowane w formie open baru przez cate

Wszelkie zmiany dotyczace liczby gosci moga by¢ dokonane

na 7 dni przed planowang data przyjecia.
przyjecie - 100 zt brutto za osobe

- Wédka biata
- Prosecco
- Wino biate i czerwone - Wtochy/Hiszpania
. OBStUGA

Piwo beczkowe Ztote Lwy Serwis kelnerski w wysokosci 10% wartosci zamdwienia
Wrasny alkohol - optata korkowa 15 zt/btl zostanie doliczony do koricowego rachunku.
Live cooking Show - 30 zt/os / Podane ceny sa wartosciami netto /
Stot wiejski - 2000 zt /Oferta mozliwa przy organizacji eventu powyzej ..... 0s6b/

Wyserwowanie wtasnego tortu - 100 zt

Cena za dzieci

Dziecido lat4 - 0%
Dzieci od lat 4-12 - 60 zt
Dzieci od 12 lat - 100%

ANIA WOJDAN / Event Manager MARTIN KRULSSE / Junior Event Manager MARIUSZ WITANOWSKI / Event Manager
Blhe Cactus email: ania@bluecactus.pl email: martin@bluecactus.pl email: mariusz_witanowski@bluecactus.pl
tel. +48 606 242 597 tel. +48 728 361 790 tel. +48 509 103 176



