
MENU NA PRZYJĘCIE WESELNE 170 zł
dnia..................................na ............osób

które odbędzie się na sali.................................................................
imiona nowożeńców....................................................

Powitanie nowożeńców chlebem i solą  i Lampka szampana na powitanie gości 

Przekąski:  10 na osobę
* 1) półmiski mięs pieczonych ,  2) półmiski wędlin szlachetnych 3) półmisek warzyw, 4) 

ryba po grecku,   5)półmisek jajek faszerowanych w galarecie , 6) jajka w majonezie, 7) 
jajka z kawiorem 8)sałatka jarzynowa,  9) galantyna 10) sałatka włoska z 
kurczaka,11)śledzie w trzech smakach 12) tatar, 13) indyk w maladze, 14) schab po 
warszawsku, 15) Meksykańskie roladki z mięsem, fasolą  i warzywami

Dodatki:
* pieczywo 3 rodzaje, masło,  pieczarki, cebulki, kolby kukurydzy, papryka i ogórek  

konserwowy,  

Dania gorące:
Godz..............
I    Bulion z makaronem lub flaki lub krem z pieczarek lub flaczki drobiowe lub strogonoff, krem z
cukinii lub krem brokułowo szpinakowy
Godz................
II    schab w sosie chrzanowym, ziemniaki, bukiet surówek lub 
 kurczak w sezamie, ryż, bukiet surówek,
udko faszerowane warzywami, ziemniaki opiekane, bukiet surówek
super devolajle nadziewany serem i pieczarkami, ziemniaki opiekane, bukiet surówek
kieszonka schabowa z jarzynami, ziemniaki opiekane, bukiet surówek
Ryba w sosie sojowo miodowym z puree ziemniaczanym i kiełkami
Pieczony bakłażan z pomidorem, mozarellą  i pesto z natki, kasza gryczana z grzybami
Szaszłyk z cukinii , frytki, mix sałat z  balsamico

Godz.………………
III  ¯żurek  lub krem z pieczarek lub 
Godz.................
IV   lub
      sztuka mięsa w sosie własnym, kopytka, buraczki zasmażane lub grill na tarasie  lub 
Podpłomyki w 3 odsłonach.
Godz.................
V  Barszczyk czerwony z krokietem  lub żurek lub krem z cukinii

Napoje gorące:
Kawa, herbata, napoje zimne 1 L/os.
Deser:
Tort weselny  piętrowy  z bitej śmietany          godz......................
Patery ciast, owoce
Lody

Dzieci do 10 lat , - 50% wartości menu

Korkowe 10 zł za butelkę




