
MenuWeselne 2019



Zestaw
A

Propozycja menu

230zł /osoba

ZUPA
Rosół staropolski z mięsem
z kurczaka, makaronem i
marchewką

OBIAD PODAWANY DO
STOŁU NA PÓŁMISKACH
Rolada śląska duszona w sosie
własnym
Schab pieczony faszerowany
morelami
Faszerowane udko z kurczaka z
pieczarkami i natką
Kotlet schabowy smażony
na smalcu

DODATKI DO OBIADU
Kluski śląskie
Ziemniaki z masłem i koperkiem
Surówki: z kapusty, z marchwi z
pomarańczą, z czerwonej kapusty

DESER
Pana cotta w malinowy sosie

ZIMNA PŁYTA
PODAWANA DO STOŁU
Wybór wędlin z marynatami
Wybór serów twardych i
pleśniowych z owocami
Pieczony pasztet z żurawiną
Śledzie w śmietanie z
jabłkiem i cebulką
Śledzie w oleju z pieprzem
Galantyna z kurczaka z
warzywami
Rolada z sera z pieczarkami i
ziołami
Jajka faszerowane
pieczarkami z majonezem
Sałatka jarzynowa
Sałatka z brokułami i serem
feta
Mozzarella z pomidorami
Sałatka szwajcarska z
piklami
Wybór pieczywa i bułek

KOLACJA I
Barszcz z pasztecikiem
faszerowanym mięsem i kapustą

KOLACJA II
Tarta z porem i salami z dipem
z tysiąca wysp

KOLACJA III
Bogracz z mięsem
wołowo-wieprzowym

W CENIE PRZYJĘCIA
Soki, woda mineralna no limit
Kawa i herbata no limit
Wino musujące na powitanie
Chlebek na powitanie
Pokrowce na krzesła
Bezpłatny parking
Sala zabaw dla dzieci
Noclegi dla Pary Młodej
ze śniadaniem
Wynajem klimatyzowanej sali
Dzieci do lat 5 gratis
Dzieci do 10 roku życia - 50%
ceny



Zestaw
B

Propozycja menu

250 zł /osoba

ZUPA
Rosół staropolski z mięsem
z kurczaka, makaronem
i marchewką

OBIAD PODAWANY DO
STOŁU NA PÓŁMISKACH
Rolada śląska duszona w sosie
własnym
Schab pieczony faszerowany
morelami
Faszerowane udko z kurczaka
z pieczarkami i natką
kotlet schabowy smażony
na smalcu

DODATKI DO OBIADU
Kluski śląskie
Ziemniaki z masłem i koperkiem
Surówki: z kapusty, z marchwi z
pomarańczą, z czerwonej kapusty

DESER
Lody waniliowe z ciepłymi
malinami

ZIMNA PŁYTA
PODAWANA DO STOŁU
Wybór pieczonych mięs
wieprzowych z marynatami
Wybór serów twardych
i pleśniowych z owocami
Pieczony pasztet z żurawiną
Rolada z sera z pieczarkami
i ziołami
Półmisek ryb wędzonych
z dipem chrzanowym
Śledzie w śmietanie
z jabłkiem i cebulką
Śledzie w oleju z pieprzem
Galantyna z kurczaka
z warzywami
Jajka faszerowane
pieczarkami z majonezem
Sałatka jarzynowa
Sałatka z brokułami
i serem feta
Mozzarella z pomidorami
Sałatka szwajcarska
z piklami
Wybór pieczywa i bułek

KOLACJA I
Barszcz z pasztecikiem
faszerowany mięsem i kapustą

KOLACJA II
w postaci stacji „gotowania
na żywo”
Płonący pieczony udziec z szynki
z ziemniakami po polsku

KOLACJA III
Bogracz z mięsem
wołowo-wieprzowym
i domowymi kluskami

W CENIE PRZYJĘCIA
Soki, woda mineralna no limit
Napoje gazowane no limit
Kawa i herbata no limit
Wino musujące na powitanie
Chlebek na powitanie
Stacja gotowania na żywo lub
stacja „carvingowa”
Pokrowce na krzesła
Bezpłatny parking
Sala zabaw dla dzieci
Wynajem klimatyzowanej sali
Noclegi dla Pary Młodej
ze śniadaniem
Dzieci do lat 5 gratis
Dzieci do 10 roku życia - 50%
ceny



ZUPA
Zupa cebulowa z grzankami
Rosół z kluseczkami
wątrobianymi
Bulion z kołdunami
Krem z zielonego groszku
Krem pomidorowy z emulsją
z bazylii
Krem grzybowy z grzankami
Krem pieczarkowy z groszkiem
ptysiowym
Krem z cukinii ze szpinakiem

OBIAD
Kotlet schabowy smażony
na smalcu
Rolada wieprzowa w sosie
z grzybów leśnych
Karczek pieczony z pieczarkami
i czosnkiem
Rolada z indyka z warzywami
Pierś z kurczaka faszerowana
suszonymi pomidorami
Panierowana pierś z kurczaka
faszerowana pieczarkami
Zrazy wołowe z podgrzybkami
Bitki z duszoną papryką i cebulą
Duszone ozorki w sosie
chrzanowym

DESERY
Tiramisu
Pucharek mieszanych musów
owocowych i czekoladowych
Puchar lodowy z sosem
truskawkowym
Szarlotka na ciepło z lodami
waniliowymi
Macedonia – sałatka owocowa

ZIMNA PŁYTA
Pieczony karczek z konfiturą
z czerwonej cebuli
Wybór mięs wędzonych
(szynka, karczek, boczek)
Pieczony schab ze śliwką
Pasztet w cieście francuskim
Pieczony indyk
z morelowym chatney’em
Jajka w majonezie ze
szczypiorkiem
Jajka z pastą z łososia
Śledzie po cygańsku
Śledzie słodko-kwaśne
Sałatka śledziowa
Sałatka z makaronem i
salami
Sałatka z paluszka
krabowego
Sałatka z kurczakiem
Sałatka ziemniaczana
Sałata grecka
Sałata nicejska
Sałata z winegretem

KOLACJA I
Żurek na maślance z jajkiem
i kiełbasą
Kwaśnica z żeberkiem
Barszcz czerwony z
krokietem
Barszcz chrzanowy z białą
kiełbasą

DANIA WYMIENNE W RAMACH PAKIETÓW
210,00 zł /osoba oraz 230,00 zł /osoba
Wymiana jeden na jeden.

KOLACJA II
(wersja 210,00 zł / osoba)
Szaszłyki wieprzowe
z warzywami
Szaszłyki drobiowe z papryką
i cukinią
Tarta ze szpinakiem
Tarta z tuńczykiem
Żeberka pieczone na kapuście
Pieczeń wieprzowa z knedlami
w sosie własnym

KOLACJA II
(wersja 230,00 zł / osoba)
Kulebiak z mięsem oraz kapustą
i grzybami
Łosoś w cieście francuskim
z kapustą
Pieczony karczek nadziewany
czosnkiem
Smażone fileciki drobiowe
w winie i szałwii
Smażone kawałki kurczaka
z warzywami i sosem słodko –
kwaśnym
Kulebiak z mięsem oraz kapustą
i grzybami

KOLACJA III
Strogonow
Gulasz wieprzowy z kurkami
Ragout z wołowiny z
pieczarkami
Pikantny bogracz z papryką chili



Propozycja menu

280 zł /osoba

Zestaw
C

ZUPA
Rosół z kaczki z domowymi
kluseczkami

OBIAD PODAWANY DO
STOŁU NA PÓŁMISKACH
Grillowana polędwiczka
wieprzowa z kurkami w sosie
kremowym
Rolada z kurczaka ze szpinakiem
i suszonymi pomidorami
Kotlet schabowy z kością
smażony na smalcu
Rolada śląska duszona w sosie
własnym

DODATKI DO OBIADU
Kluski śląskie, ziemniaki z
masłem i koperkiem, frytki, ryż
Surówki: z kapusty, z marchwi
z pomarańczą, z czerwonej
kapusty, z buraka

DESER
Czekoladowy mus z ciemnej
i białej czekolady z wiśniami
Patery owoców

ZIMNA PŁYTA
PODAWANA DO STOŁU
Wybór ryb wędzonych
z musem chrzanowym
Śledzie w śmietanie
z jabłkiem i cebulką
Śledzie w oleju z pieprzem
Wybór mięs wędzonych
z piklami
Wybór włoskich wędlin
z melonem
Pieczony pasztet z żurawiną
Galantyna z nóżek i golonek
z warzywami
Wybór serów twardych
i pleśniowych z owocami
Rolada z sera z pieczarkami
i ziołami
Jajka faszerowane z łososiem
wędzonym
Sałatka jarzynowa
Sałatka z brokułami i serem
feta
Mozzarella z pomidorami
Sałatka z warzywami,
jajkiem i łososiem
Patera krojonych owoców
Wybór pieczywa i bułek

KOLACJA I
Barszcz biały na żołądkach

Kolacja II
Łosoś w cieście francuskim
z kapustą

KOLACJA III
Bogracz z mięsem
wołowo-wieprzowym
i domowymi kluskami

W CENIE PRZYJĘCIA
Soki, woda mineralna no limit
Napoje gazowane no limit
Kawa i herbata no limit
Wino musujące na powitanie
Chlebek na powitanie
Stacja gotowania na żywo lub
stacja „carvingowa”
Pokrowce na krzesła
Bezpłatny parking
Sala zabaw dla dzieci
Noclegi dla Pary Młodej ze
śniadaniem
Wynajem klimatyzowanej sali
Dzieci do lat 5 gratis
Dzieci do 10 roku życia - 50%
ceny



ZUPY
Rybna z warzywami julienne
Chłodnik litewski (sezon)
Krem pomidorowy z kurkami
Krem ze szparagów
Barszcz z pieczonych buraków
z kołdunami
Bulion z kaczki z siekanymi
grzybami shitake
Tajska zupa z kurczaka
z mleczkiem kokosowym i chili
Chowder z mulami

OBIAD
Pierś z kaczki z pomarańczą
Kaczka pieczona z jabłkiem
i sosem rodzynkowym
Pieczony sandacz z porami
Pieczony łosoś na warzywach
z masłem czosnkowym
Roladki z indyka ze szparagami
Polędwiczka wieprzowa
faszerowana szpinakiem i serem
pleśniowym przygotowana
metodą sous vide
Kurczak caprese z cukinią,
pomidorami i mozzarellą
Pieczona golonka z kapustą

DESERY
Tiramisu
Pucharek mieszanych musów
owocowych i czekoladowych
Puchar lodowy z sosem
truskawkowym
Szarlotka na ciepło z lodami
waniliowymi
Macedonia – sałatka owocowa

ZIMNA PŁYTA
Pieczony karczek z konfiturą
z czerwonej cebuli
Wybór mięs wędzonych
(szynka, karczek, boczek)
Pieczony schab ze śliwką
Pasztet w cieście francuskim
Pieczony indyk z morelowy
chatney’em
Pieczony indyk z sosem z
tuńczyka
Roastbeef z chatney`em z
gruszki
Marynowany łosoś w
koperku i cukrze
Jajka w majonezie ze
szczypiorkiem
Jajka z pastą z łososia
Śledzie po cygańsku
Śledzie słodko-kwaśne
Sałatka śledziowa
Sałatka z makaronem i
salami
Sałatka z paluszka
krabowego
Sałatka z kurczakiem
Sałatka ziemniaczana
Sałata grecka
Sałata nicejska
Sałata z winegretem

DANIA WYMIENNE W RAMACH PAKIETU
250,00 zł /osoba
Wymiana jeden na jeden.

KOLACJA I
Żurek na maślance z jajkiem i
kiełbasą
Kwaśnica z żeberkiem
Barszcz czerwony z krokietem
Barszcz chrzanowy z białą
kiełbasą

KOLACJA II
(stacja gotowania na żywo
i carvingowa)
Kulebiak z mięsem oraz kapustą
i grzybami – carving
Łosoś w cieście francuskim z
kapustą – carving
Pieczony karczek nadziewany
czosnkiem – carving
Smażone fileciki drobiowe w
winie i szałwii
Smażone kawałki kurczaka z
warzywami i sosem słodko –
kwaśnym – stacja gotowania
Duszone kurki z krewetką
koktajlową - stacja gotowania
Pieczone prosie faszerowane
kaszą - carving

KOLACJA III
Strogonow
Bigos myśliwski
Potrawka z królika z porami i
leśnymi grzybami
Ragout z grzybami i kluseczkami
Ragout z wołowiny z kurkami
Pikantny bogracz z papryką chili



Open
Bar

Opcja A
(Sobieski,Wyborowa, Pan Tadeusz)

Wino białe i czerwone
35,00zł/osoba

Opcja B
Scotch whisky

Wódka
( Sobieski,Wyborowa, Pan Tadeusz)

Wino białe i czerwone
55,00zł/osoba



Dzień
następny

Nocleg ze śniadaniem
70zł/ osoba

Nocleg bez śniadania cena:
50zł/ osoba

ŚNIADANIE BUFET
Wędliny

Sery twarde
Ser biały twarogowy
Pomidory i ogórki

Marynaty
Musli, płatki, jogurty, kefir,

mleko
Dżemy,miód

Pieczywo,masło
Kawa/herbata

Na ciepło:
Jajecznica, kiełbaski

Dodatki



140 zł /osoba

II
DZIEŃ
WESELA

ZUPA
(Wybór jednej propozycji)
Zupa cebulowa z grzankami
Rosół z kluseczkami
wątrobianymi
Bulion z kołdunami
Kapuśniak
Ogórkowa na wędzonce
Krem z zielonego groszku
Krem grzybowy z grzankami
Krem pieczarkowy z groszkiem
ptysiowym

OBIAD
Jedno z mięs wybranych
w dniu pierwszym.

DODATKI DO OBIADU
(Wybór jednej propozycji)
Kluski śląskie, ziemniaki
z masłem i koperkiem

SURÓWKI
(Wybór dwóch propozycji)
z kapusty
z czerwonej kapusty
z marchwi
z buraków
z selera
mizeria

DESER
Lody melba z brzoskwinią
w winie musującym

ZIMNA PŁYTA
Wybór mięs wędzonych
(szynka, karczek, boczek)
Pasztet w boczku z żurawiną
Marynowany w occie
panierowany kurczak
z cebulką
Jajka w majonezie
ze szczypiorkiem
Mozzarella z pomidorami
i emulsją z bazylii
Śledzie z cebulą w oleju
Sałatka szwajcarska z serem
Sałatka ziemniaczana

KOLACJA I
(Wybór jednej propozycji)
Żurek na maślance z jajkiem
i kiełbasą
Kwaśnica z żeberkiem
Węgierska z kurczakiem
Barszcz czerwony z
krokietem
Barszcz chrzanowy z białą
kiełbasą

KOLACJA II
(wybór jednej propozycji)
Szaszłyki wieprzowe
z warzywami z frytkami
Szaszłyki drobiowe z papryką
i cukinią z frytkami
Tarta ze szpinakiem i sałatą
Tarta z tuńczykiem i sałatą
Żeberka pieczone na kapuście
z ziemniakami po polsku
Żeberka w sosie bbq
z pieczonymi ziemniakami

Bez kolacji II taniej o 20,00 zł



160 zł /osoba

II
DZIEŃ
WESELA

ZUPA
(Wybór jednej propozycji)
Zupa cebulowa z grzankami
Rosół z kluseczkami
wątrobianymi
Bulion z kołdunami
Kapuśniak
Ogórkowa na wędzonce
Krem z zielonego groszku
Krem grzybowy z grzankami
Krem pieczarkowy z groszkiem
ptysiowym

OBIAD
(Wybór jednej pozycji)
Kotlet schabowy smażony na
smalcu
Rolada wieprzowa w sosie z
grzybów leśnych
Karczek pieczony z pieczarkami i
czosnkiem
Rolada z indyka z warzywami
Pierś z kurczaka faszerowana
suszonymi pomidorami
Zrazy wołowe z podgrzybkami
Bitki z duszoną papryką i cebulą
Duszone ozorki w sosie
chrzanowym

DODATKI DO OBIADU
(Wybór jednej propozycji)
Kluski śląskie, ziemniaki
z masłem i koperkiem

SURÓWKI
(Wybór dwóch propozycji)
z kapusty
z czerwonej kapusty
z marchwi
z buraków
z selera
mizeria

DESER
Lody melba z brzoskwinią
w winie musującym

ZIMNA PŁYTA
Wybór mięs wędzonych
(szynka, karczek, boczek)
Pasztet w boczku z żurawiną
Marynowany w occie
panierowany kurczak
z cebulką
Jajka w majonezie
ze szczypiorkiem
Mozzarella z pomidorami
i emulsją z bazylii
Śledzie z cebulą w oleju
Sałatka szwajcarska z serem
Sałatka ziemniaczana

KOLACJA I
(Wybór jednej propozycji)
Żurek na maślance z jajkiem
i kiełbasą
Kwaśnica z żeberkiem
Węgierska z kurczakiem
Barszcz czerwony z krokietem
Barszcz chrzanowy z białą
kiełbasą

KOLACJA II
(wybór jednej propozycji)
Szaszłyki wieprzowe
z warzywami z frytkami
Szaszłyki drobiowe z papryką
i cukinią z frytkami
Tarta ze szpinakiem i sałatą
Tarta z tuńczykiem i sałatą
Żeberka pieczone na kapuście
z ziemniakami po polsku
Żeberka w sosie bbq
z pieczonymi ziemniakami

Bez kolacji II taniej o 20,00 zł



Dodatkowe
atrakcje kulinarne

dla 100 osób

Stół wiejski ze swojskimi wyrobami
1800,00 zł

Stół deserowy z owocami
2000,00 zł

Fontana czekoladowa
1200,00 zł


