UNICORN

restaurant

Restauracja Unicorn

OFERTA WESELNA

Slub i wesele sg jednymi z najbardziej
cudownych momentow w zyciu
cztowieka. Chwile, ktore zastugujg na
wyjatkowg oprawe!

Restauracja Unicorn to idealne
miejsce na organizacje przyjec
weselnych. Mozemy poszczycic sie
wyjatkowa lokalizacjg - nasza
restauracja potozona jest na terenie
sopockiego Hipodromu, dzieki czemu
Goscie mogg podziwiac piekne widoki
i poczuc niepowtarzalny klimat.




Propozycja I

Na powitanie lampka wina musujgcego!

Przystawka
Aromatyczny pasztet z dziczyzny podany z zurawing duszong w winie oraz grzanka tymiankowa

Zupa
Consome z kaczki podane z makaronem domowym i lubczykiem

Dania gtowne
Bitki wieprzowe duszone w sosie borowikowym
Piers kurczaka owinieta w plaster bekonu zapiekana z rozmarynem oprdszona parmezanem
Pieczona karkéwka szpikowana czosnkiem marynowana w rozmarynie podana w sosie wtasnym
Filet z dorsza smazony na oliwie cytrynowej podany z duszonymi porami

Dodatki
Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem / kasza gryczana z warzywami / miks kruchych satat
z winegretem/ buraczki / suréwka z kapusty

Przekaski zimne
Sledziki marynowane w oliwie z cebulka i kaparami
Galantyna z kurczaka faszerowana omletem z dodatkiem orzecha wtoskiego
Tymbaliki drobiowe z delikatna, klarowng galaretka
Roladka z kurczaka faszerowana serem feta i oliwkami
Mus z wedzonego tososia podany na grzance
Satatka z pieczonymi pulpecikami miesnymi, selerem naciowym, cebulg i jajkiem
Parfait z kaczej watrdbki z karmelizowana cebulkg podany na grzance
Grillowana cukinia faszerowana serem camembert i suszonym pomidorem
Pieczywo, masto

Bufet kawowy
Kawa, herbata, woda bez ograniczer

Danie serwowane po potnocy
Zurek z biata kietbasa na wtasnym zakwasie aromatyzowany $wiezym majerankiem

Cena: 200 zl za osobe




Propozycja 11

Na powitanie lampka wina musujgcego!

Przystawka
Swiezy tosos marynowany w ziotach i sosie sojowym, podany na rukoli skropionej winegretem
miodowo-limonkowym w duecie z omletem parmezanowym

Zupa
Krem z pora i pieczonych ziemniakdw z dodatkiem wiejskiej Smietany podany z kluskami cielecymi

Danie gtowne
Zraziki wieprzowe w sosie pieczeniowym
Eskalopki z piersi indyka zapiekane z suszonymi pomidorami, biatg mozzarellg i Swieza bazylia
Bitki ze schabu wieprzowego duszone z chorizo picante, palong papryka i czerwong cebulg
Filet z dorsza, smazony na oliwie, podany z konfitura cytrynowa

Dodatki
Ziemniaki pieczone z serem, bekonem oprdszone szczypiorkiem / risotto z warzywami
korzeniowymi i zielonym groszkiem / miks kruchych satat z winegretem / pomidory z cebula
kruszonym pieprzem, bazyliowym ekstraktem skapane w oliwie extra vergine/fasolka szparagowa
na ciepto z masetkiem

Przekaski zimne
Sledzie marynowane z estragonem podane z cebulka i oliwg
Watrdbka drobiowa zapiekana w plastrze bekonu
Pasztet z dzika podany z zurawing
Mini bouchees z ciasta francuskiego faszerowane pasta z wedzonego tososia
Rostbef pieczony na rézowo zawijany z serem plesniowym typu jersey oraz rukola
Rolada z tososia faszerowana dorszem glazurowana fondem rybnym podana z kawiorem tobiko
Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana borowikami pieczona w plastrze bekonu
Satatka z ziemniakéw, marynowanej cebuli i owocéw morza (matze, oSmiorniczki, kalmary,
krewetki) skropiona cytryna
Pieczywo, masto

Bufet kawowy
Kawa, herbata, woda, soki owocowe bez ograniczen

Danie serwowane po godzinie 24
Boeuf bourguignon z gnocchi

Cena: 220 zl za osobe




Propozycja 111
Na powitanie lampka wina musujgcego!

Przystawka
Rostbef pieczony na rézowo z rozmarynem podany z karmelizowang gruszkq oraz omletem
szparagowym

Zupa
Zupa z lesnych grzybow (borowik, rydz, kurka) podawana z wedzong gesing

Danie gtowne
Soczysta piers kurczaka z kostka faszerowana szynka parmeriska i serem grana padano pieczona z
Swiezg szatwig i biatym winem
Poledwiczka wieprzowa smazona na oliwie w prazonej kaszy gryczanej podana z sosem demi glace z
palonych kosci cielecych i wotowych
Kacze udko confit, zapieczone z warzywami duszonymi w czerwonym winie
Stek z tososia norweskiego z grilla, podany z grillowanym baktazanem i cukinia

Dodatki
Ziemniaki pieczone z serem, bekonem i szczypiorkiem/ gniocchi z mastem/ buraczki zasmazane na
ciepto/ miks kruchych satat z winegretem/ soczewica duszona z warzywami

Przekaski zimne
Tarta borowikowa / Roladka z piersi kurczaka faszerowana wedzona stoning i oscypkiem
Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana musem z kurzej watrébki podana z konfitura
z czerwonej cebuli / £o0sos$ grawlax marynowany w ginie, soli morskiej i koprze podany z sosem z
surowych zéttek i musztardy dijon / Matze nowozelandzkie zapiekane w porach i Smietanie /
Tatar z poledwicy wotowej podany z marynowanym borowikiem, korniszonem i cebulka / Wedzone
ryby z cytryna podane na desce/Kapary podane w puszystym serku i oprészone parmezanem /
Pikantna satatka z pulpecikami wieprzowymi, selerem naciowym, marynowang papryka,
jajkiem i cebula/ Pieczywo, masto

Bufet kawowy/ stodki
Kawa, herbata, woda, soki owocowe bez ograniczen
Ciastka deserowe w papilotkach

Owoce filetowane
Mus z biatej czekolady z sosem malinowym

Danie serwowane po pétnocy
Jagniecina pieczona z baktazanem, pomidorami, czosnkiem, ziotami i czerwonym winem

Cena: 250 zl za osobe
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Restauracja UNICORN SKONTAKTUJ SIE Z NAMI!
UL WEADYSEAWA LOKIETKA 1 biuro@unicorn-hipodrom.pll

80-824 SOPOT




