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D Soni 05 CENTRUM KONFERENCYJNE » HOTEL * RESTAURACIJA

Propozycja menu weselnego 190 7t brutto /osoba

POWITANIE CHLEBEM I SOLA ORAZ LAMPKA WINA MUSUJACEGO

PRZYSTAWKA- prosz¢ wybra¢ jedng z ponizszych propozycji

Roladki z rostbefu w kolorze r6zowym, nadziewane marchewka 50g
Ptatki pieczonego schabu na salatce jarzynowej 70g
Schab pieczony z morelg 50g, lub ze $liwka 50g

OBIAD
Zupy — prosze wybraé jedna z ponizszych propozycji

Roso6t z makaronem z kawatkami kurczaka 250ml
Krem szparagowy z emulsja pietruszkowg 200ml
Krem z pomidora z kleksem $wiezej $mietany 200 ml
Zupa kremowa ze §wiezego pora z emulsja pietruszkowa 200 ml

Drugie danie- prosze wybraé 5 z poniiszych propozycji (3 porcje na osobe)

Filet z indyka w sosie zurawinowym 100g
Karkowka pieczona w sosie tymiankowo-czosnkowym 120g
Schab z ziotami w sosie wlasnym 120g
Cordon blue — schab zawijany z szynkg i serem z6ttym 120g
Wieprzowe zrazy zamkowe w sosie wlasnym 120g
Filet z kurczaka z pieca na sosie pieczarkowym 120g
Filet z dorsza w sosie §mietanowym 150g

Dodatki skrobiowe — prosze wybra¢ 3 z ponizszych dodatkow (2 porcje na osobe)

Pyzy drozdzowe 100g
Kluski $laskie 150g
Kopytka 150g
Ziemniaki gotowane 200g
Ziemniaki pieczone z mastem czosnkowym 200g
Ryz z warzywnym 150g
Rozetki ,dufinki ziemniaczane 120 g
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Dodatki warzywne — prosze wybracé 3 z ponizszych dodatkéw (2 porcje na osobe)

Kapusta modra z rodzynkami 150g
Brokuly gotowane na parze 150g
Buraczki zasmazane 150g
Kapusta biata zasmazana 170g
Fasolka szparagowa z bulka tarta 120g
Szparagi z mastem i butkg tartag sezonowo 100g
Kapusta biata z jabtkiem, marchewka i oliwg 120g
Suréwka z selera 1 rodzynkami 1 $mietang 100g
Suréwka z marchwi z nutkg pomaranczy 100g
Suréwka z pora 100g

DESER - prosz¢ wybra¢ jedna z ponizszych propozycji

Puchar lodowy z filetowanymi owocami i bitg $§mietang
Tiramisu z biszkoptami i Amaretto
Panna Cotta z musem malinowym, bitg $§mietang i listkiem migty
Kawa, herbata

ZIMNA PLYTA — prosze wybracé 5 z ponizszych propozycji (3 porcje na osobe po 50g)

Szynka gotowana i wedzona
Plastry szynki z satatka jarzynowa
Wedzona poledwica z indyka
Schab z ziotami
Schab z morelg lub $liwka
Galantyna z kurczaka w kilku smakach
Battycki $ledz z beczki lekko marynowany podany na plastrach ziemniakow z kwasng $mietang

SALATKI - prosze wybra¢ 2 z ponizszych propozycji (2 porcje na osobe¢)
Satatka ziemniaczano-fasolowa 100g
Satatka $rodziemnomorska 150g
Satatka jarzynowa 100g
Satatka makaronowa z tunczykiem, jajkiem i pomidorami 100g

DODATKI

Masto
Pieczywo
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CIASTO - bufet
Ciasto we wiasnym zakresie lub za dodatkowg optata.
Proponujemy sernik i szarlotke wypiekane tradycyjna metoda
Kawa, herbata
KOLACJA - godz. 22.00
Zupa - prosze wybra¢ jedng z ponizszych propozycji
Krem z borowikéw z tazankami 200 ml
Krem z brokut z prazonymi migdatami 250ml
Tradycyjny zurek krolewski z biatg kietbasg 1 jajkiem 250ml
Migsa - prosze wybracé 3 z ponizszych propozycji (2 porcje na osobe)
Pieczone podudzie kurczaka z pieczarkami 120g

Stek rydzynski z boczkiem i papryka 150g

Golabki z ryzem ok. 120g
Udko kurczaka pieczone 120g
Dodatki skrobiowe — 1,5 porcji na osobe
Ryz 100g
Ziemniaki pieczone z rozmarynem 150g

Dodatki warzywne — 1,5 porcji na osobe

Warzywa grillowane 150g
Bigos 250¢g

TORT - godz. 23.00 - we wlasnym zakresie lub za dodatkowg optata

KOLACJA - godz. 1.00
Zupa - prosz¢ wybra¢ jedna z ponizszych propozycji
Zupa gulaszowa 250ml

Flaczki wieprzowe 250ml
Pieczywo

Napoje : kawa, herbata oraz woda niegazowana - bez ograniczen



Nektar owocowy w 3-ch rodzajach - 0,5 1/ osoba

Alkohole proponujemy zakupié¢ w restauracji po promocyjnych cenach.
Korkowe 7 zl od osoby

Stol regionalny dodatkowo — 1000z} (60 oso6b )
Szynka z czosnkiem 1kg
Szynka z komina 2kg
Salceson bialy 1kg
Salceson czarny lkg
Kabanosy 1,3kg
Kieltbasa jatowcowa 1kg
Szynka wiejska 1kg
Kaszanka 1,5kg
Boczek surowy wedzony 1kg
Schab z wedzarni 2kg
Smalec ze skwarkami 1kg
Ogorek kiszony 2kg
Chleb 2kg
Chrzan 500g
Musztarda 1kg
Watrobianka wedzona 1kg
Pasztet wiejski 1kg
Baleron wedzony 2kg

Za dodatkowg optata:
Udziec — 800 z1 ( 50 oséb)
Plonace indyki — 600 z1 ( 30 osdéb)

Owoce — 8zl /osoba

Dekoracje stolow we wlasnym zakresie.

ZAMEK SIMP w RYDZYNIE 655295040 (centrala) Konto bankowe:
Plac Zamkowy 1, 64-130 Rydzyna 655295026 (sekretariat) BZ WBK S.A. O/Leszno
zamek@zamek-rydzyna.com.pl 655295991 (marketing) 79 1090 1245 0000 0000 2400 9731

www.zamek-rydzyna.com.pl . 601 795 195 (Dyrektor Zamku) NIP 526 000 11 05
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