Zajazd Polesie — oferta weselna — 180 zl od osoby

Obiad:

Zupa (do wyboru) :

-Roso6t z makaronem

-Krem z zielonego groszku

-Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym

Danie gléwne ( do wyboru):

-Dwa rodzaje migs- schab pieczony + indyk pieczony
-Kotlet Zagloba (faszerowany boczkiem i cebulka)
-Schab po Cygansku ( w ostrym sosie)

Dodatki (do wyboru): ziemniaki gotowane, ¢wiartki ziemniakéw pieczone
Zestaw surowek

Deser (do wyboru) :

-puchar lodowy z owocami 1 bitg Smietang

— semifreddo (deser mrozony o konsystencji §mietanowego musu, do wyboru z malinami lub
czekolada)

Zimna plyta:

-Péimisek wedlin (trzy rodzaje)

-Galaretki wieprzowe

-Pasztet pieczony (drobiowo-wieprzowy)

-Sledzie na dwa sposoby: w $mietanie i na ostro w pomidorowym sosie

-Dwie satatki (do wyboru: jarzynowa, pieczarkowa, grecka, z grillowanym kurczakiem)
-Marynaty

I Danie Gorace ( do wyboru):

-Pieczen Rycerska

-Roladki z kurczaka z suszonymi pomidorami w sosie bazylikowym
-Karczek pieczony w kminku

Dodatki ( do wyboru): kluski §laskie, makaron z kurkami

Cwikta z chrzanem, ogorek konserwowy

IT Danie Gorace (do wyboru):

-Sakiewka Mnicha w sosie grzybowym

-Strogonow

-Filet z kurczaka grillowany zapiekany z6itym serem polany sosem stodko-kwasnym z ¢wiartkami
ziemniakdéw pieczonych z salatka pekinska

III Danie gorace( do wyboru):
-Barszcz czerwony
-Zurek staropolski z kietbasa, jajkiem i1 ziemniakami

Napoje: kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna, napoje gazowane (coca-cola,fanta, sprite)
- (bez ograniczen, do spozycia na terenie lokalu)

W cenie: przywitanie chlebem i sola, kieliszek szampana dla Malzonkow i wszystkich gosci,
owoce sezonowe na paterach,

akcenty dekoracyjne+ kompozycje swiezych kwiatow w wybranej kolorystyce



