Szanowni Panstwo,

Prezentujemy Panstwu propozycje organizacji przyjecia weselnego
w POZIOM 511 Design Hotel & SPA****




Na czas trwania przyjecia oddajemy do Panistwa dyspozycji (bez dodatkowych optat) przestronng
i klimatyzowang sale restauracyjna, w ktérej panujg doskonate warunki do szalonej zabawy wsréd
najblizszych dla ok. 70-90 oséb. Dodatkowo z sali restauracyjnej jest bezposrednie wyjscie na dwa tarasy.

Propozycja aranzacji sal dla 70-76 os.
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SIEDZISKA « KANAPY

W miare mozliwosci jesteSmy otwarci na Panstwa sugestie i propozycje dot. aranzacji sal.




W menu naszej restauracji znalez¢ mozna wyszukane dania kuchni inspirowanej smakami swiata oraz
potrawy bedgce pochwatg polskiej tradycji, przyrzgdzone wedtug starych receptur, doprawione nutg
wspobtczesnosci.

Na naszych Gosci czeka ponadto szeroki wybdr win z réznych zakgtkéw Starego Kontynentu i Nowego
Swiata.

Ponizej przedstawiamy propozycje menu wraz z cenami.

Dania gorace serwowane sg przez kelneréw kazdemu z Gosci. Bufet znajduje sie z boku sali.
Jednoczesnie jestesmy rowniez otwarci na propozycje modyfikacji zaproponowanego przez nas menu.
Wszelkie zmiany w zaproponowanych przez nas zestawach oraz Paristwa sugestie sg indywidualnie
wyceniane przez Szefa Kuchni.

=  Propozycja menu |
=  Propozycja menu ll

= Open bar na napoje bezalkoholowe- 6h

Na Panstwa zyczenie mozliwe jest rowniez zorganizowanie degustacji przed przyjeciem.
Szczegdty w tym m.in. data, ilos¢ degustowanych dan, ilos¢ oséb uczestniczgcych w degustacji oraz cena
degustacji ustalana jest indywidualnie.

= Przygotowanie i ustawienie sali
= Podstawowa dekoracje stotow

= Korzystanie z sali do godz. 4:00 (koniecznos¢ przygotowania sali na kolejny dzien na $niadanie).
W przypadku wynajecia na czas przyjecia catego hotelu ( w tym wszystkich pokoi hotelowych)
mozliwos$¢ indywidualnego ustalenia godziny zakonczenia przyjecia oraz godziny rozpoczecia
serwowania $niadania dla Gosci w niedziele

=  Przygotowanie tradycyjnej ceremonii powitania Mtodej Pary chlebem i solg — na zyczenie

=  Mozliwosé przechowania prezentéw w pokoju lub w sejfie recepcyjnym



Mozliwos¢ dekoracji sali zywymi kwiatami — ustuga dodatkowo ptatna - wyceniana indywidualnie
Dzieci do lat 3 — GRATIS
Dzieci w przedziale wiekowym 3-7 lat — 50% wybranego menu. Napoje ptatne - 100%

Dla obstugi (zespét/ DJ, kamerzysta, fotograf) - uproszczone menu we wskazanym przez Paristwa
limicie cenowym

Pomoc przy organizacji transferéw dla Gosci

Pomoc przy organizacji ustug dodatkowych

4-daniowy obiad serwowany
Tort weselny

Bufet z przekgskami i satatkami
Bufet stodki

3 dania gorace

Cielecina marynowana w gruszkach i imbirze, podana na duszonej papryce z dodatkiem
Swiezych zi6t i pestek stonecznika, oraz z tezkg sosu dijon

Tradycyjny rosot z kury w aromacie kminku z makaronem gryczanym

Poledwiczki wieprzowe z kandyzowang cebulg, wsparte na mozaice ziemniaczanej w sosie
z boczniakow

Torcik Josephine z prazonego orzecha laskowego w aromacie wanilii




Plastry rozbefu w syropie klonowym na satatce z kabaczkdéw skropione oliwg balsamiczng
Krem z pieczonej papryki z tezkg kwasnej smietany i oliwy ziotowej

Roladki cielece nadziewane duszonymi kurkami, podane z tartg porowg oraz sosem
z czerwonego wina i miodu lipowego

Semifredo z karmelizowanych migdatéw z kratka czekoladowg i sosem kawowym

Jagniecina pieczona w bekonie podana z modrg kapusta

Pasztet z wieprzowiny z figami w ciescie francuskim

Rozetki z kurczaka z karotka i Swiezymi ziotami

Talerz tradycyjnych wedlin i kietbas

Terrina z pstrgga w aromacie $wiezej bazylii i tymianku, otoczona sezamem
Dorsz z selerem naciowym owiniety norii na jullien warzywnym

Talerz wedzonych ryb (fosos, pstrag, makrela)

Pomidory z mozzarellg i oliwg bazyliowg

Satatka bawarska z wedzonym boczkiem i sosem musztardowym

Satatka tabule z kaszy kuskus z oliwkami, Swiezym pomidorem, czerwong cebulg i $wiezg mietg
Marynowane pikle

Sos: czosnkowy, koperkowy, tatarski

Pieczywo: wieloziarniste, pszenne, razowe, zytnie




Ciasta domowego wypieku:
= Sernik pieczony z brzoskwiniami
= Szarlotka

= (Ciasto ucierane z orzechami wtoskimi

Muffinki czekoladowe z prazonymi migdatami

=  Tarty owocowe

Owoce filetowane na pétmiskach, owoce podawane w catosci

Tort naszego wyrobu, do wyboru jedna z ponizszych propozycji:
= Frambolada — biata czekolada i mus malinowy
= (Czekolada z kandyzowang wisnig
= Pistacja z biatg czekolada

=  Prazony orzech laskowy z kawa

= |ndyk pieczony w kolorowym pieprzu wsparty na tarcie brokutowej z sosem serowym
= }osos$ gotowany z zielonymi szparagami i ryzem pilaf w sosie $mietanowo cytrynowym

= Schab wieprzowy panierowany w otreby pszenne podany ziemniakami pieczonymi
po prowansalsku i grillowanymi warzywami, oraz sosem tymiankowym

= Filet z karmazyna owiniety w papier ryzowy z koprem i pomidorem, podany z kaszg peczak
i kalafiorem romanesco, catos¢ skropiona sosem z prazonej cebuli

= Pier$ z kurczaka wsparta na tarcie serowej, z fasolkg cukrowg i sosem czosnkowym
= Barszcz czerwony z krokietem

=  Bogracz z zielonym groszkiem i pieczonymi ziemniakami




4-daniowy obiad serwowany
Tort weselny

Bufet z przekgskami, satatkami
Bufet stodki

3 kolacje gorace

Kaczka marynowana w wisniéwce utozona na swiezym szpinaku z sosem koperkowym
Krem borowikowy z krutonem kminkowym
Poledwica z dzika podana na tarcie cebulowej, skropiona wy$mienitym sosem zurawinowym

Appfelstrudel z sosem waniliowym schtodzony lodami kokosowymi

Koszyk z prazonego parmezanu wypetniony tososiem marynowanym w koprze wtoskim,
w otoczeniu wakame i Swiezej bazylii

Krem cappuccino z karczochéw z ptatkami grana padano

Piers z kaczki w duecie z chrupigcym krokietem nadziewanym warzywami i mozzarellg,
obok pieczony pomidor z sosem porto

Trio z biatej czekolady (kawa, karmel, kokos) z kandyzowang gruszka i sosem truskawkowym




Pasztet z jelenia z owocem zurawiny i konfiturg cebulowg

Rozetki z tortilli nadziewane duszong cielecing i serem mascarpone

Chrupigce sakiewki z ciasta filo nadziewane wieprzowing i duszonym borowikiem

Schab jagniecy pieczony w czosnku, podany na tartoletkach z musem jabtkowo- mietowym
Talerz tradycyjnych wedlin i kietbas

Terrina z karmazyna z oczkiem z duszonego pora, owinieta karotka

Tartoletki z musem z wedzonego halibuta i anchois

Sledzie marynowane w gozdzikach i korze cynamonu, podane na cebuli duszonej w czerwonym
winie

Talerz wedzonych ryb (fosos, pstrag, makrela)

Satatka nicejska z tuiczykiem

Satatka grecka z serem feta

Satatka cezar z sosem kaparowym

Sos: czosnkowy, bazyliowy, cumberland

Pieczywo: razowe, pszenne, zytnie, kukurydziane

Czarna tarta z kandyzowang pomararnicza

Mini tartoletki z owocami, musem tiramisu, musem kokosowym
Torcik z biatej czekolady z konfiturg z ptatkdw rézy

Mus karmelowy w aromacie amaretto

Tarta z owocami leSnymi

Owoce filetowane na platerach, owoce w catosci podane




Tort naszego wyrobu, do wyboru jedna z ponizszych propozyciji:
* Frambolada — biata czekolada i mus malinowy
= (Czekolada z kandyzowang wisnig
= Pistacja z biatg czekolada

* Prazony orzech laskowy z kawg

® |ndyk pieczony w kolorowym pieprzu wsparty na tarcie brokutowej z sosem serowym
= }0osos$ gotowany z zielonymi szparagami i ryzem pilaf w sosie $mietanowo cytrynowym

= Schab wieprzowy panierowany w otreby pszenne podany ziemniakami pieczonymi
po prowansalsku i grillowanymi warzywami, oraz sosem tymiankowym

= Filet z karmazyna owiniety w papier ryzowy z koprem i pomidorem, podany z kaszg peczak
i kalafiorem romanesco, catos¢ skropiona sosem z prazonej cebuli

= Piers$ z kurczaka wsparta na tarcie serowej, z fasolkg cukrowg i sosem czosnkowym
=  Barszcz czerwony z krokietem

=  Bogracz z zielonym groszkiem i pieczonymi ziemniakami

Dla niniejszej oferty przedstawiamy nastepujgce warunki rezerwacji oraz realizacji zlecenia:
1. Oferta obowigzuje do 30.09.2019r.
2. Warunkiem koniecznym do realizacji przyjecia weselnego w POZIOM 511 jest wynajem podczas
nocy weselnej minimum 30 pokoi hotelowych.
Ceny pokoi dla gosci weselnych obowigzujgcych do 30.09.2019 r.

Pokéj jednoosobowy

Pokoj 2-osobowy TWIN / DOUBLE

Pokoj 2-osobowy TWIN / DOUBLE Plus

Pokéj 2-osobowy TWIN / DOUBLE dla 1 osoby
Mniejszy apartament — 2 osoby

Apartament — 2 osoby



= Nocleg ze $niadaniem
= Mozliwos¢ nieograniczonego korzystania ze strefy wellness:
= 20-metrowego basenu
= Sauny fifdskiej
= tazni parowej
=  Wanny z hydromasazem

= Dostep do bezprzewodowego Internetu

Doba hotelowa rozpoczyna sie o godzinie 15:00 w dniu przyjazdu koriczy o 12:00 w dniu wyjazdu.

3. W przypadku akceptacji warunkéw oferty strony zobowigzane sg do podpisania umowy
okreslajacej warunki wspotpracy.

4. Whptaty zadatku w wysokosci 50% wartosci zamodwienia w terminie do 7 dni od daty akceptacji
warunkoéw oferty oraz podpisania stosownej umowy. Pozostate 50% ptatne do 14 dni przed datg
realizacji zamowienia. Zamodwienia dodatkowe ptatne gotdwka, kartg kredytowa, przelewem do 3
dni po przyjeciu.

5. Ostateczna liczba uczestnikdw przyjecia powinna zostaé potwierdzona u Przyjmujacego
zamoéwienie do 14dni przed datg realizacji zamdwienia. Liczba oséb zgtoszona przez
Zamawiajgcego jest liczbg wg, ktérego nastgpi rozliczenie przyjecia.

6. Cena menu jest stata i nie jest uzalezniona od liczby uczestnikdw przyjecia.




Na dobry poczatek nowej, zyciowej drogi otrzymajg Panstwo od nas w prezencie pobyt w jednym z
luksusowych Apartamentow Poziom 511 ****

Nie lubimy sie z Paristwem rozstawac, dlatego dla kazdej Pary, ktdra zorganizuje u nas Wesele mamy kupon
rabatowy: 10% na zorganizowanie chrzcin, urodzin lub imienin!

Zapraszamy do umowienia spotkania w celu zaprezentowania na zywo miejsca oraz mozliwosci
i omoéwienia Panstwa potrzeb i zyczen.

Z wyrazami szacunku,

Ewelina Ceglarska

Specjalista ds. Sprzedazy Grupowej
Tel: +48 795 571 270

Mail: e.ceglarska@poziom511.com




