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Witamy w hotelu Arkadia

Jest nam niezmiernie mito przedstawic¢ Panstwu oferte przyje¢ weselnych w naszym obiekcie. Nasz hotel juz
od wielu lat organizuje tego rodzaju uroczystosci, dlatego majgc ogromne doswiadczenie, do kazdego klienta
podchodzimy indywidualnie, starajgc sie spetnié jego wizje udanej imprezy.

Nasza wysmienita kuchnia, profesjonalna i serdeczna obstuga oraz stylowy wystréj wnetrz sprawig, ze ten
szczegdblny dzien na dtugo pozostanie w pamieci Panstwa i zaproszonych Gosci.

W naszej ofercie weselnej obowigzuje zasada, aby wszelkie potrzebne udanej imprezie elementy byty juz
zawarte w ofercie i w ten sposdb w cene kazdego menu wliczona jest juz:

Indywidualny nadzdr nad weselem

Apartament dla nowozencow gratis

Toast powitalny winem musujgcym

Klimatyzowana sala weselna z parkietem debowym w jednym pomieszczeniu
Profesjonalny serwis i obstuga gosci przez caty czas trwania przyjecia
Ozdobne pokrowce na krzesta
Odpowiednia aranzacja stoféw
Dekoracje materiatowe: skirtingi, draperie
Miejsca parkingowe dla gosci weselnych przed i za hotelem

Miejsca hotelowe dla gos$ci weselnych w atrakcyjnych cenach

Hotel Arkadia s.c. B. Wisniewska, J. Wroblewski ul. Radzymiriska 182, 03 - 671 Warszawa
Tel. : +4822 678 50 55 Fax:+ 4822 678 56 06
E-Mail: imprezy@hotelarkadia.pl, WWW: www.hotelarkadia.pl
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Propozycja l

190 PLN za osobe w sobote / 180 PLN za osobe w inne dni

Na poczatek
Tradycyjne powitanie chlebem i solg

Wozniesienie toastu lampka wina musujgcego

Zupa ( dwie do wyboru )

o Rosét z makaronem i warzywami

Flaki po warszawsku aromatyzowane imbirem

Aksamitna zupa grzybowa z grzankami i oliwg pietruszkowg
Aksamitna zupa ze brokutéw i szpinaku z groszkiem ptysiowym
Zupa cebulowa z grzanka serowa

O O O O

Il Danie ciepte ( jedno do wyboru )

o Bitki wieprzowe pod staropolskim sosem cebulowym
o Pieczona karkéwka na sosie cyganskim

o Klasyczny kotlet schabowy

o Filet z kurczaka z grilla na sosie Tzatziki lub bazyliowym

11l Danie ciepte ( jedno do wyboru )
o Strogonoff wotowy

o Potrawka z kurczaka z kurkami
o Wegierska gesta zupa gulaszowa

IV Danie ciepte ( jedno do wyboru )

o Barszcz czerwony z krokietem

o Zurek na domowym zakwasie z jajkiem i biatg kietbasg
o Kwasnica podhalaniska kraszona wedzonym serem

Dodatki do Il dania cieptego ( dwa do wyboru) :
Kremowe puree z koperkiem lub chrzanem
Ziemniaki opiekane aromatyzowane ziotami
Kopytka z wody lub smazone

Kluski slgskie

Szafranowy ryz z warzywami

Bukiet suréwek

Warzywa gotowane na parze z ziolowym mastem
Mieszane sataty z vinaigrette

Buraki glazurowane z nutg tymianku

O OO0 0O OO0 O0OOoOO o

Przekaski zimne ( osiem do wyboru )

Pétmisek mies pieczonych i wedlin

Tradycyjny schab po warszawsku z chrzanem i jajkiem
Pieczony filet z indyka garnirowany owocami w winnej galarecie
Terrina z szynki z warzywami marynowanymi i jajkiem
Rolada z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Wybdér jajek faszerowanych

Carpaccio z poledwiczki wieprzowej skropione sosem Porto
Ruloniki z grillowanej cukinii z ziotowym serkiem kremowym
NO6zki wieprzowe w galarecie z warzywami

Tortilla z piersig kurza, serem i grillowanymi warzywami
Szpinakowe roladki z wedzonego tososia i sera ziotowego

O 0O 0O O 0o 0 0O O O O ©°

Sledz w oleju Inianym z siekang cebulg
Sledz w $mietanie z jabtkiem lub pod pierzynka
Dorsz smazony pod greckim sosem

o O O O

Deska serow ( Brie, Lazur, Camembert, Gouda, ser smakowy )

Satatki ( dwie do wyboru )

o Tradycyjna satatka jarzynowa

o Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem

o Satatka Grecka

o Satatka brokutowa z jajkiem i dressingiem czosnkowym

o Satatka wtoska z mozarellg, oliwkami i pomidorkami cherry

o Satatka Gyros z pieczonym filetem z indyka, satatg lodows,
ogoérkiem marynowanym, pomidorami i prazong cebulg

o Sataty mieszane z warzywami i vinaigrette

o Satatka meksykanska z suszong kietbasg na ostro

o Klasyczna satatka z tuiczyka

o Satatka ziemniaczana z boczkiem i ogérkiem kiszonym

o Satatka azjatycka z makaronem ryzowym, prazonymi sezamem i

warzywami
o Satatka Nicejska z anchois, gotowanym jajkiem, oliwkami i
pomidorami wisniowymi skropiona vinaigrette

Dodatki

o Warzywa swieze i marynowane

o Chleby mieszane, masta smakowe

o  Wybdr soséw zimnych, chrzan, ¢wikta

Desery
o Patery ciast (150g/os)

Napoje bez ograniczen

Kawa i herbata w bufecie
Woda gazowana, niegazowana z cytryng w dzbankach
Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grapefruitowy

o O O O

Napoje gazowane: Coca Cola, Fanta, Sprite

Hotel Arkadia s.c. B. Wisniewska, J. Wroblewski ul. Radzymiriska 182, 03 - 671 Warszawa
Tel. : +4822 678 50 55 Fax:+ 4822 678 56 06
E-Mail: imprezy@hotelarkadia.pl, WWW: www.hotelarkadia.pl
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Propozycja Il

210 PLN za osobe w sobote / 200 PLN za osobe w inne dni

Na poczatek
Tradycyjne powitanie chlebem i solg
Wozniesienie toastu lampka wina musujgcego

Zupa ( dwie do wyboru )

Rosot z makaronem i warzywami

Flaki po warszawsku aromatyzowane imbirem

Toskanski krem pomidorowy z grzankami

Zupa grzybowa z tazankami i natka pietruszki

Aksamitna zupa z brokutéw i szpinaku z groszkiem ptysiowym

O O 0 O O O O

Tajska zupa Tom Kha z kurczakiem i makaronem ryzowym

Il Danie ciepte ( jedno do wyboru )

o Poledwiczki otulona szynka dojrzewajgca na sosie tymiankowym

o Rolada z kurczaka z grzybami lesnymi i sosem podgrzybkowym
o Sakiewki ze schabu faszerowane po polsku z sosem kurkowym
o Filet z kurczaka z ricottg i szpinakiem w bazyliowym sosie

Ill Danie ciepte ( jedno do wyboru )
o Strogonoff wotowy

o Potrawka z kurczaka z kurkami
o Wegierska gesta zupa gulaszowa
o Ragout cielece z warzywami

IV Danie ciepte ( jedno do wyboru )

o Medaliony z piersi indyczej z sosem zurawinowym z Porto
o Filet z kurczaka z grilla na sosie estragonowym lub Tzatziki
o Golonka pieczona w miodzie

o Pieczona karkéwka wieprzowa na sosie cyganskim

V Danie ciepte ( jedno do wyboru )

o Barszcz czerwony z krokietem

o Zurek na domowym zakwasie z jajkiem i biata kietbasg
o Kwasnica podhalanska kraszona wedzonym serem

Dodatki do Il i IV dania cieptego (po dwa do wyboru):
Kremowe puree z koperkiem lub chrzanem
Ziemniaki opiekane aromatyzowane ziotami
Kopytka z wody lub smazone

Kluski slgskie

Szafranowy ryz z warzywami

Bukiet suréwek

Warzywa gotowane na parze z ziolowym mastem
Mieszane safaty z vinaigrette

Buraki glazurowane z nutg tymianku

O O O 0O O O 0O oo

Przekaski zimne ( osiem do wyboru )

Pétmisek mies pieczonych i wedlin

o

Tradycyjny schab po warszawsku z chrzanem i jajkiem

o

o

Terrina z szynki z warzywami marynowanymi i jajkiem

Krem z pieczonych biatych warzyw z oliwg bazyliowa i grzankami

Pieczony filet z indyka garnirowany owocami w winnej galarecie

0O 0 0o o o o o 0oo O o o o

Rolada z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Wybor jajek faszerowanych

Tatar z najlepszej wotowiny z piklami

Carpaccio z poledwiczki wieprzowej skropione sosem Porto
Ruloniki z grillowanej cukinii z ziotowym serkiem kremowym
Nozki wieprzowe w galarecie z warzywami

Tortilla z piersig kurza, serem i grillowanymi warzywami
Szpinakowe roladki z wedzonego tososia i sera ziotowego
Roézyczki z tososia na placuszkach z cukinii

SledZ w oleju Inianym z siekang cebulg

Sledz w émietanie z jabtkiem lub pod pierzynka

Dorsz smazony pod greckim sosem

Deska serow ( Brie, Lazur, Camembert, Gouda, ser smakowy )

Satatki ( trzy do wyboru )

o Tradycyjna satatka jarzynowa

o Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem

o Satatka Grecka

o Satatka brokutowa z jajkiem i dressingiem czosnkowym

o Satatka wtoska z mozarellg, oliwkami i pomidorkami cherry

o Satatka Gyros z pieczonym filetem z indyka, satatg lodows,
ogoérkiem marynowanym, pomidorami i prazong cebula

o Sataty mieszane z warzywami i vinaigrette

o Satatka meksykanska z suszong kietbasg na ostro

o Klasyczna satatka z tuiczyka

o Satatka ziemniaczana z boczkiem i ogérkiem kiszonym

o Satatka azjatycka z makaronem ryzowym, prazonymi sezamem i
warzywami

o Satatka Nicejska z anchois, gotowanym jajkiem, oliwkami i
pomidorami wisniowymi skropiona vinaigrette

Dodatki

o Warzywa s$wieze i marynowane

o Chleby mieszane, masta smakowe

o  Wybor soséw zimnych, chrzan, ¢wikta

Desery

o Patery ciast (150g/0s)

Napoje bez ograniczen

(o]

(¢]

(o]

Kawa i herbata w bufecie

Woda gazowana, niegazowana z cytryng w dzbankach
Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grapefruitowy
Napoje gazowane: Coca Cola, Fanta, Sprite

Hotel Arkadia s.c. B. Wisniewska, J. Wroblewski ul. Radzymiriska 182, 03 - 671 Warszawa
Tel. : +4822 678 50 55 Fax:+ 4822 678 56 06
E-Mail: imprezy@hotelarkadia.pl, WWW: www.hotelarkadia.pl
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Propozycja lll

230 PLN za osobe w sobote / 220 PLN za osobe w inne dni

Na poczatek

Tradycyjne powitanie chlebem i solg
Wozniesienie toastu lampka wina musujgcego

Zupa ( dwie do wyboru )

O O O O 0 O O

Roso6t z bazanta z makaronem i Swiezym lubczykiem

Flaki po warszawsku aromatyzowane imbirem

Toskanski krem pomidorowy z grzankami

Zupa grzybowa z tazankami i natka pietruszki

Aksamitna zupa ze brokutéw i szpinaku z groszkiem ptysiowym
Krem z pieczonych biatych warzyw z oliwg bazyliowa i grzankami
Tajska zupa rybna z krewetkami i trawg cytrynowa

Il Danie ciepte ( jedno do wyboru )

o

O O O O

Potéwka pieczonej kaczki berberyjskiej z jabtkiem i sosem Porto

Poledwiczki otulona szynka dojrzewajgcg na sosie tymiankowym
Sakiewki wieprzowe faszerowane po polsku z sosem kurkowym

Tradycyjne zrazy wotowe w sosie wtasnym

Gesie udo duszone z warzywami na sosie z czerwonego wina

11l Danie ciepte ( jedno do wyboru )

o

(¢]
o
(¢]

Strogonoff wotowy

Potrawka z kurczaka z kurkami
Wegierska gesta zupa gulaszowa
Ragout cielece z warzywami

IV Danie ciepte ( jedno do wyboru )

o

o
o
(¢]

Ptonaca szynka w catosci podana na sali w akompaniamencie
kaszy pertowej z grzybami oraz satatka z ogdrka kiszonego
Filet z kurczaka z grilla na sosie estragonowym lub Tzatziki
Golonka pieczona w miodzie

Pieczona karkdwka wieprzowa na sosie cyganskim

V Danie ciepte ( jedno do wyboru )

(¢]
o
o

Barszcz czerwony z krokietem
Zurek na domowym zakwasie z jajkiem i biafg kietbasa
Kwasnica podhalanska kraszona wedzonym serem

Dodatki do Il i IV dania cieptego (po dwa do wyboru):

O OO0 00O Oo0OO0OOoOO o

Kremowe puree z koperkiem lub chrzanem
Ziemniaki opiekane aromatyzowane ziotami
Kopytka z wody lub smazone

Kluski slgskie

Szafranowy ryz z warzywami

Bukiet surowek

Warzywa gotowane na parze z ziotowym mastem
Mieszane safaty z vinaigrette

Buraki glazurowane z nutg tymianku

Przekaski zimne ( osiem do wyboru )

o

o

o

Pétmisek mies pieczonych i wedlin
Tradycyjny schab po warszawsku z chrzanem i jajkiem
Pieczony filet z indyka garnirowany owocami w winnej galarecie

0O 0 0O 0O o o o oo O o o0 o0 O

Terrina z szynki z warzywami marynowanymi i jajkiem
Rolada z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
Wybor jajek faszerowanych

Tatar z najlepszej wotowiny z piklami

Carpaccio z poledwiczki wieprzowej skropione sosem Porto
Ruloniki z grillowanej cukinii z ziotowym serkiem kremowym
Nozki wieprzowe w galarecie z warzywami

Tortilla z piersig kurza, serem i grillowanymi warzywami
Szpinakowe roladki z wedzonego tososia i sera ziotowego
Rozyczki z tososia na placuszkach z cukinii

SledZ w oleju Inianym z siekang cebulg

Sledz w émietanie z jabtkiem lub pod pierzynka

Dorsz smazony pod greckim sosem

Deska seréw ( Brie, Lazur, Camembert, Gouda, ser smakowy )

Satatki ( trzy do wyboru )

0O O O O O O

o O O O

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem

Satatka Grecka

Satatka brokutowa z jajkiem i dressingiem czosnkowym
Satatka wtoska z mozarellg, oliwkami i pomidorkami cherry
Satatka Gyros z pieczonym filetem z indyka, satatg lodowa,
ogorkiem marynowanym, pomidorami i prazona cebula
Sataty mieszane z warzywami i vinaigrette

Satatka meksykanskg z suszong kietbasg na ostro

Satatka ziemniaczana z boczkiem i ogérkiem kiszonym
Satatka azjatycka z makaronem ryzowym, prazonymi
sezamem i warzywami

Satatka Nicejska z anchois, gotowanym jajkiem, oliwkami i
pomidorami wisniowymi skropiona vinaigrette

Dodatki

(¢]

(o]

(¢]

Warzywa $wieze i marynowane
Chleby mieszane, masta smakowe
Wybér soséw zimnych, chrzan, éwikta

Desery

(o]

(¢]

Patery ciast (150g/0s)
Patery owocdéw sezonowych

Napoje bez ograniczen

(o]

(¢]
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o

Kawa i herbata w bufecie

Woda gazowana, niegazowana z cytryng w dzbankach
Soki owocowe: pomaranczowy, jabtkowy, grapefruitowy
Napoje gazowane: Coca Cola, Fanta, Sprite

Hotel Arkadia s.c. B. Wisniewska, J. Wroblewski ul. Radzymiriska 182, 03 - 671 Warszawa
Tel. : +4822 678 50 55 Fax:+ 4822 678 56 06
E-Mail: imprezy@hotelarkadia.pl, WWW: www.hotelarkadia.pl
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Propozycje dodatkowe

Stot wiejski a w nim: Szynka z nogg wedzona w owocowym dymie, schaby pieczone nadziewane sliwka i morelg,
karkéwka pieczona marynowana w majeranku i czosnku, boczek zawijany z ziotami, wiejski salceson ozorkowy,
swojskie kietbasy, kaszanka staropolska, pasztet z zurawing, pasztet z grzybami, tegi smalec ze skwarkami,
ogorki kiszone, $liwki w occie, grzyby marynowane, chrzan, chleb wiejski -14 zt/os

Fontanna czekoladowa w asyscie swiezych porcjowanych owocdw, rurek, wafli oraz pianek — 12 zt/os ( przy min. 50 os. )

Barman serwujgcy drinki i koktajle na sali lub przy barze Patacowym — koszt indywidualny do uzgodnienia
Pokaz fajerwerkow — cena do uzgodnienia

Propozycje dla wegetarian

Grillowany toso$ norweski na sosie cytrynowo — maslanym
Pieczony filet z Soli zdomowym Pesto na salsie pomidorowej
Filet z pstrgga potokowego z duszonymi w $smietanie porami
Pieczona papryka faszerowana ryzem z warzywami z sosem paprykowym
Klasyczne ratatouille ze Swiezymi pomidorami, baktazanem i cukinig
Pomidory pieczone ze szpinakiem i serem Feta
Gratin ze $wiezych warzyw
Potrawka z grzybéw lesnych
Tortilla z pieczonymi warzywami i serem

Tarta ze szpinakiem, serem kozim i pomidorkami cherry

Dla dzieci obecnhych podczas przyjecia nasza Szef kuchni przygotuje osobne dania ciepte wedtug sugestii rodzicow

Nasze propozycje dan dla dzieci

Chrupiace kaski z poledwiczek z kurczaka
Pulpeciki drobiowe badz cielece podane w sosie koperkowym
Sznycelek z kurczaka
Mini kotleciki mielone

Do kazdego dania dla dzieci proponujemy:
ziemniaki z wody, puree ziemniaczane, frytki, suréwka z marchewki, warzywa na parze

Ceny zawarte w ofercie obowigzuja dla przyje¢ powyzej 50 oséb

Hotel Arkadia s.c. B. Wisniewska, J. Wroblewski ul. Radzymiriska 182, 03 - 671 Warszawa
Tel. : +4822 678 50 55 Fax:+ 4822 678 56 06
E-Mail: imprezy@hotelarkadia.pl, WWW: www.hotelarkadia.pl
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