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Powitanie chlebem i solq

Toast winem musujgcym oraz ttuczenie szkta przez Nowozencéw
Obiad weselny

(zupa i danie gtéwne wieloporcjowo na pdtmiskach)
Deser
Zimnq ptyte
| cieptq kolacje serwowang
Il cieptq kolacje w formie Grilla Géralskiego
Il cieptq kolacje serwowanq

Napoje nielimitowane
(soki 100%, woda, napoje gazowane, kawa i herbata)

Wystep kapeli géralskiej podczas Grilla Géralskiego
Pokrowce na krzesta
Apartament dla Nowozencéw
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Uroczyste powitanie chlebem i solq. Toast winem musujgcym wraz z tradycyjnym tuczeniem kieliszkéw przez Nowozencow.

(Zupa

(jedna propozycja do wylows)

Rosét z kluseczkami z gesiny i krélewskim makaronem
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Zupa pomidorowo-bazyliowa z czosnkowymi grzankami
lanic glsuune
arue
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na potmi . 2 szt migsajosaly
@(W(MW‘W/ patmiskach, 2 szt migsa )@M

Sakiewka drobiowa z serem i pieczarkami Ziemniaki mtode z koperkiem (w sezonie)
Slgska rolada wotowa Tradycyijne kluski slgskie

Piers$ z kurczecia w migdatach Opiekane w ziotach talarki ziemniaczane

Schab nadziewany szpinakiem i serem mozzarella @UI/MMV

@ Buraczki tarte z cebulkq

asy Czerwona kapusta na ciepto ze sliwkami

Pieczeniowy z nutq rozmarynu Bukiet satat i warzyw sezonowych w sosie vinaigrette

Smietankowo - ziotowy Tarta marchew z jabtkiem
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Lody waniliowe z musem malinowym i bitq $mietanq

Pana Cotta deser migdatowo - $mietankowy z sosami owocowymi

Potmisek staropolskich wedlin, mies i kietbas Satatka italiano z makaronem
Deska seréw (sery zoétte, plesniowe, géralskie, koreczki) Satatka ryzowa z turiczykiem
Pasztet zajeczy w rubinowej glazurze Grzybki, ogérki, papryka, oliwki w marynacie
Ozorki wotowe z cebulkq w auszpiku Kurczak w galarecie na musie zurawinowym
Nadziewane roladki z szynki Galaretka wieprzowa na ostro z czerwonq cebulkq
Sledz w sosie musztardowo-miodowym z cebulkq Jajka w sosie tatarskim
Sledz w émietanie z dodatkiem tluczonego pieprzu Tradycyiny smalec z pieczonqg cebulkq i jabtkiem
Satatka jarzynowa z bekonowymi chipsami Jasne i ciemne pieczywo, masto $mietanowe

I ciepta bolacia

Gicz z indyka duszona w aromacie szyszek chmielowych z puree ziemniaczano - chrzanowym z modrq kapustq

Pieczona roladka z kurczecia z marynowanq paprykq i pieczarkami ze szpinakowym kaszotto

1] ciepta halacja -Hfdralshio Hfrillowanie

Tradycyine szczyrkowskie biesiadowanie, podczas ktérego nie zabraknie przysmakéw przyrzgdzanych i podawanych

w formie bufetu przez szeféw kuchni Karczmy Maciejéwka i Marysienka:
Ptonqca szynka z pieca chlebowego, golonka piwem rumieniona, karczek w ziotach macerowany, zeberko wieprzowe z dymu,

useczki w ziotach, ogérki kiszone, kapusta zasmazana, smalec swojski, sosy: musztardowy, chrzanowy, czosnkowy, zurawinow

swojskie krupnioki, grillowane oscypki, ziemniaczki z ognia z plastrami boczku, ziemniaczki puree kraszone stoning, zasmazane pierogi, d)
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11 ciepta kalacja

(jedna propozycja do wybow)

Barszcz czerwony z krokietem (miesnym lub kapustq i grzybami)

Gulasz wegierski z pieczarkami i kluseczkami ktadzionymi

Soki owocowe, woda z cytrynq i mietq

Napoje gazowane 0,2l (pepsi, mirinda, 7 up, tonic)
Kawa i herbata

DPobrowece na buzesta

W kolorze biatym lub czekoladowym
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