PAKIET PLATYNOWY - 890 zt
PAKIET PREMIUM

v' POWITANIE CHLEBEM ORKISZOWYM I SOLA Z MORZA MARTWEGO
v TOAST KROLEM SZAMPANOW DOM PERIGNON Z PLATKAMI 24 KARATOWEGO ZLOTA
v' PRZYSTAWKA PRZED UROCZYSTYM OBIADEM
v OBIAD SERWOWANY PRZY AKOMPANIAMENCIE KWARTETU SMYCZKOWEGO ,, TRISON”
( WESELNY OBIAD SERWOWANY W WAZACH | POLMISKACH DO WYBORU )
v DESER
v WYBOR ZIMNYCH PRZEKASEK
v" 1, 11, 11l CIEPLA KOLACJE SERWOWANA
v NIELIMITOWANE BEZALKOHOLOWE NAPOJE CHLODZACE
v NAPOJE GORACE SERWOWANE PRZEZ PROFESJONALNEGO BARISTE
v' OWOCE SEZONOWE | EGZOTYCZNE
v' TORT WESELNY, CIASTA, CIASTECZKA, DESERY PRALINY
v NIELIMITOWANY ALKOHOL ( WODKA, WINO, PIWO I ALKOHOLE SWIATA)
v' BUFET Z ALKOHOLAMI Z ROZNYCH KONTYNENTOW
v' SERWIS AMBASADOROW BARMANSTWA
v STACJA TEMATYCZNA ( KUCHNIE SWIATA )
v' ARANZACJA STOLOW STWORZONA ZGODNIE Z ZALOZENIAMI MLODEJ PARY

UROCZYSTE POWITANIE CHLEBEM ORKISZOWYM I SOLA POCHODZACA Z MORZA MARTWEGO

TOAST KROLEM SZAMPANOW DOM PERIGNON Z PLATKAMI 24 KARATOWEGO ZEOTA
WRAZ Z POLSKA TRADYCJA TLUCZENIA KIELISZKOW PRZEZ NOWOZENCOW

(JEDNA PROPOZYCJA DO WYBORU)
-ZLOCISTY KIELICH CEVICHE
-TATAR Z DZIKIEGO LOSOSIA KROLEWSKIEGO NA KREMIE ANTOINETTE

-PUSZYSTY SUFLET Z SERA MIMOLETTE W LAZUROWEJ OTOCZCE-DELIKATNE PRZEGRZEBKI Z
KAPARAMI OTULONE AKSAMITNYM SOSEM CYTRYNOWYM



OBIAD:

(JEDNA PROPOZYCJA DO WYBORU )

-JEDWABISTY KREM Z GROSZKU WIOSENNEGO
Z DODATKIEM POKRZYWY | SZCZYPTY SZAFRANU

-BIALY DIAMENT MUS Z OWOCOW MORZA
NA FUNDAMENCIE MIECZNIKA I KALMAROW

-CONSOMME DROBIOWE Z WARZYWAMI JULIENNE

( PODAWANE NA POLMISKACH )

SMigsa ¢ yby:
(CZTERY PROPOZYCJE DO WYBORU )
_ANGUS POLEDWICA MACEROWANA W BRAZOWYM CUKRZE
_BERLA Z WOLOWINY OTULONE PLATK AMI DZIKIEJ ROZY
_POLICZKI WIEPRZOWE DUSZONE W SOSIE WEASNYM Z PERLISTYM SZAMPANEM MOET
_COMBER Z SARNY Z CZARNUSZKA W PERLOWEJ GLAZURZE
_COMBER JAGNIECY Z CHUTNEY Z CZERWONEJ CEBULI | KWIATU BZU
_STEK Z REKINA Z SALSA Z MANGO

Ty
( TRZY PROPOZYCJE DO WYBORU )
-SOS BIJOU
-SOS MORNAY
-SOS MUSLINOWY
-SOS MIETOWY
-SOS BEARNENSKI

Doduthi:

( TRZY PROPOZYCJE DO WYBORU )
-PUREE Z SELERA
-RYZ JASMINOWY Z NUTA POMARANCZY
-ZIOLOWE BISZKOPTY
-ZIEMNIAKI HASSELBACK
-PUREE ZIEMNIACZANO-TYMIANOWE Z IMBIREM
-CHRUPIACE ZIEMNIACZKI OPIEKANE WE WLOSKICH ZIOLACH



-PULCHNE KLUSECZKI SLASKIE
-DUFINY ZIEMNIACZANE Z DODATKIEM KARDAMONU
-KASZA PERLOWA DUSZONA W PIETRUSZCE

(TRZY PROPOZYCJE DO WYBORU )
-MINI MARCHEWKI BLANSZOWANE W MIODZIE PSZCZELIM
-WARZYWA DUSZONE W POMIDOROWEJ SALSIE
-BUKIET SALAT WIOSENNYCH Z AWOKADO, GREJFRUTEM I GRANATEM
-FASOLKA SZPARAGOWA Z ORZCHAMI LASKOWYMI | SOSEM CYTRYNOWYM
-CZARKA JABLECZNA NADZIEWANA MODRA KAPUSTA
-WYKWINTNA SALATA Z MALINAMI I MELONEM
-LISCIE RUCOLI I SZPINAKU Z GRUSZKA I SEREM ROQUEFORT
-GRUZINSKA SALATA Z BURAKOW Z ORZECHAMI I SUSZONYMI SLIWKAMI
-SALATKA Z CUKINI W ZIOLACH PROWANSALSKICH

Ps MWJWMM MW WWM@MM

-WEDLINY I PIECZONE MIESA ,,ROYAL STYLE”
-PASZTET FOIE GRAS Z GESINY
-FRANCUSKIE SERY ZOLTE I PLESNIOWE (BRIE, MUNSTER, BLUE DE BRESSE)
-PRZEPIORCZE JAJKA W SOSIE RAVIGOTTE
-FRANCUSKIE BAGIETKI Z DELIKATNA RICOTTA OTULONA CZARNYM ZLOTEM (KAWIOR)
-MELON W OTOCZENIU WELOSKIEJ SZYNKI PARMENSKIEJ
-PATE Z KURZYCH WATROBEK NA GIRLANDZIE Z MUSU ZURAWINOWEGO
-ROLAKDI Z CUKINII FASZEROWANE SUSZONYMI POMIDORAMI
-GALANTYNA FRUTTI DI MARE Z WARZYWAMI
-GRILLOWANE KARCZOCHY W OTOCZENIU POMIDOROWEJ SALSY
-POMIDOROWY CHUTNEY Z KROLEWSKIMI KREWETKAMI
-MARYNOWANY LOSOS GRAVLAX
-TERRINA Z KACZKI Z DODATKIEM TROJNIAKA
-SALATKA ZE SWIEZYCH WARZYW Z CZERWONYM KAWIOREM
-SALATKA KROLEWSKA Z GRANATEM
-SALATKA CESAR Z PASKAMI ZEOCISTEGO KURCZAKA (NA FUNDAMENCIE SALAT)
-SALATKA KUSKUS Z POLEDWICA WOLOWA I CYKORIA (NA FUNDAMENCIE SALAT)
-SALATKA Z WINOGRON, ORZECHOW PINNI I ZEOTYM MIODEM
-CHRUPIACE PIECZYWO
-MASLA SMIETANOWE I SMAKOWE



Deser:

(JEDNA PROPOZYCJA DO WYBORU )

-PALONY CREME BRULEE AROMATYZOWANY WANILIA Z MADAGASKARU
OSYPANY PLATKAMI ZLOTA

-FRANCUSKIE MINI TARTY POD PIERZYNKA Z OWOCAMI Z LUKRECJA

-WLOSKIE TIRAMISU NASYCONE KAWA Z LUWAKA
| ORYGINALNYM LIKIEREM AMARETTO

-FRANCUSKIE CZEKOLADOWE SOUFFLE

-LODOWA WIEZA NA KASKADZIE Z CIEMNEJ BELGIJSKIEJ CZEKOLADY
Z MUSEM Z OWOCU KUMKWAT

(JEDNA PROPOZYCJA DO WYBORU )
-TURBOT OTULONY SOLA HIMALAJSKA Z SOSEM WINNYM I PUREE Z PIETRUSZKI

-SMAZONE MALZE SWIETEGO JAKUBA Z JAJKIEM PRZEPIORCZYM I KROLEWSKA
SALATA

-POLEDWICA WELLINGTON DEGLASOWANA W CZERWONYM WINIE NA MUSIE Z GRANATU
-PLASTRY PIERSI Z KACZKI W KAPIELI W SOSIE Z ZIELONEGO JABLKA I PUREE Z DYNI
(JEDNA Z PROPOZYCJI DO WYBORU )

-GRILLOWANE KREWETKI Z TAGLIOLINI W SOSIE WINNO-TRUFLOWYM
Z SALATKA Z RUCOLI

-POLEDWICA Z TUNCZYKA W MARYNACIE Z SZARMULI MAROKANSKIE]J
Z KUS KUSEM | BLANSZOWANYMI SZPARAGAMI

-PERLICZKA SMAZONA W ROZMARYNIE Z RYZEM JASMINOWYM
I CYKORIA W SOSIE BESZAMELOWYM

-PIERS Z PULARDY NA KARAMBOLI W SOSIE Z PLATKOW CZERWONEJ ROZY



1 ciopte hotacja

(JEDNA Z PROPOZYCJI DO WYBORU )
-AKSAMITNY KREM MIETOWO-MELONOWY Z GRZANKA
-BOEUF STROGONOW Z POLEDWICY WOLOWEJ ZE SWIEZA PAPRYCZKA
-KREM KALAFIOROWY Z TRUFLOWYMI PTYSIAMI I PELATKMI MIGDALOW

-BOEUF BOURGUIGNON Z TYMIANKIEM | AROMATYCZNYMI PRZYPRAWAMI

Owoce

(SEZONOWE | EGZOTYCZNE FILETOWANE, PODANE NA PATERACH )

-DAKTYL, FIGIA, LITCHI, MANGO, MELON, PAPAJA, RED DRAGON, CZERWONY BANAN,
ZIELONE JABLUSZKO, BOROWKA AMERYKANSKA, MALINA, TRUSKAWKA,
WINOGRONO JASNE I CIEMNE, KIWI, SLIWKA, GRUSZKA

%m«w@, ciastu, M@W, &Amy/vlo/m@

PRZYGOTOWANE PRZEZ NAGRODZONYCH MISTRZOW CUKIERNICZYCH

( NIELIMITOWANE )
-SOKI OWOCOWE 100%,
-NAPOJE GAZOWANE ( PEPSI, MIRINDA, 7UP ),
“WODA PERLAGE DELIKATNIE MUSUJACA Z CYTRYNA I MIETA
-NAPOJE GORACE — KAWA | HERBATA SERWOWANA
PRZEZ WYSPECJALIZOWANEGO BARISTE



Shotho.

( NIELIMITOWANY )

-WODKA BELVEDERE (007 JAMES BOND EDITION)
-WINO BIALE I CZERWONE MICHALE LAROCHE CHARDONNAY
-PIWO BECZKOWE SEZONOWE
-MARTINI BIANKO | ROSSO
-WHISKY JACK DANIELS , TULLAMORE DEW
-KONIAK REMY MARTIN
-RUM RON BARCELO
-TEQUILA ALMA AZTECKA
-GRAPPA VIA ROMA
-WYBOR LIKIEROW WENNEKER
-GORDON’S GIN
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Geagja tematycgna

(JEDNA PROPOZYCJA DO WYBORU)

-STACJA AZJATYCKA (JAPAN SUSHI, CHAINICE STYLE)

-SWOJSKI BUFET ( POLACZENIE TRADYCYINYCH SMAKOW Z KUCHNIA FOLK )
-STACJA WELOSKA ( PODROZ KULINARNA W SMAKI REGIONOW ITALII )
-STACJA MEKSYKANSKA (SMAK, TEMPERAMENT | STYL NEW MEXICO)

-SEODKI BUFET ( SAMA SLODYCZ WYBORNYCH DESEROW)
-SNACK BUFET ( MALE SEONE PRZEKASKI W SAM RAZ NA ZAB)

&
vanjacsa stolsw ygodna 3 yalsjoniami Py Nlodyy



